Nu har du som &r far- och lammproducent chansen att utvecklas och 6ka vérdet pa dina produkter genom:

Exceptionell ravara far och lamm

- kompetensutveckling for att lyfta din ravara till varldsklass!

Vill du utveckla din ravara och oka vardet pa dina produkter? Exceptionell Ravara ar en
unik kompetensutvecklingsmojlighet for dig som ar producent av far- och lammkott. Som
deltagare moter du kunniga kockar, som bedomer visuellt inryck, textur och smak och
ger dig rad om potential for utveckling av din ravara.

Exceptionell Ravara ar ett koncept som har utvecklats under

flera ar och har hjalpt manga svenska livsmedelsforetagare att
utveckla sina produkter, hitta nya marknader och framforallt fa
en battre Ionsamhet i sin produktion. den

15 april 2019 pa

Exceptionell Ravara far
och lamm 2019 anordnas

Nu soker vi dig som producerar far- eller lammkaott och vill ut-
veckla kvaliteten pa kottet. Du kan delta vid ett eller flera till- Restaurangskolan
fallen. Oscarsgymnasiet, Oskarshamn

Valkommen med din anmélan! Tid: 08.00 - 14.00
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Europeiska jordbruksfonden for
landsbygdsutveckling: Europa
investerar i landsbygdsomraden
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SA HAR GAR DET TILL!

Det hir ar Exceptionell Ravara

Konceptet bygger pa att du som producent moter slutféradlare i form av Sveriges kunnigaste kockar. Denna
gang galler det kategorin far- och lamm. Tidigare har Exceptionell Ravara genomforts for gris, not och kyck-
ling. Konceptet dr unikt genom den radgivning som du som enskild foretagare far.

Syftet ar att grundligt testa produkter och ge en djupare beskrivning av produktens egenskaper samt diskute-
ra mojliga orsaker till egenskaperna och darigenom ocksa mojligheter till utveckling. Foretagaren gar starkt
fran motet med en storre kunskap, konkreta rad och inspiration till utveckling.

Darfor ska du vara med!

Dagen éar ett tillfille for dig att f4 radgivning pa professionell nivd fran en grupp som vanligen &r svar att

na, men vars ord i slutindan har stor tyngd; kockarna. Radgivningen sker under ledning av Arets Kock 2005
Stefan Eriksson tillsammans med ett antal regionalt férankrade kockar och syftar till att hjalpa dig se vagar
for utveckling av din produkt.

Detta hander under dagen:

08.00 Start, inlamning av ravaror, fika

09.50 Beddmning av ravaror i ra form

10.30 Bedomning av ravara i tillagad form

11.35 Producenterna presenterar ravarorna, kommentarer fran kockarna
13.00 Diskussion kring utvecklingspotential

14.00 Avslutning

Del av livsmedelsstrategin i Kalmar ldn ”Vaxande varde”
LRF Sydost och Lansstyrelsen i Kalmar lan ordnar dessa traffar for att ge lanets lamm- och farproducenter
mojlighet till kompetensutveckling.

Anmilan och mer information

Kontakta Claes Lovgren pa tel. 070-545 97 04 eller e-post: claes.lovgren@hotmail.com senast tre veckor
innan traffen, begransat antal platser sa forst till kvarn. Traffen ar kostnadsfri och lunch finns till
sjalvkostnadspris. Efter anmélan kommer du att fa detaljerad information om vilka styckningsdetaljer som
du kan limna for bedomning.

Markus deltog pa Exceptionell Ravara Not
Producent: Markus Lindstrom, Boja Stommen lantbruk.
Produkt: SRB-ko ”148 Kitty” 7 ar och 10 manader som hangmorats i tre veckor pa ben.

- Att vara med i Exceptionell Ravara ar ett satt for oss att utvecklas, bli béttre och darmed fa en
battre 1onsamhet i vart foretag. Sen ur ett storre perspektiv, sa vill vi ju vara med och bidra till
att hoja lagstanivan pa svensk kottproduktion.

- Personligen har jag fatt ett helt annat helhetstink kring min produktion. Forr tinkte jag
bara pa vad som var en bra mj6lkko, men nu har vi lart oss att identifiera vilka individer bland
djuren som dven har mojlighet att ge ett fantastiskt kott. Dar har vi verkligen vunnit en stor
hallbarhetsparameter och gjort hela produktionen mycket roligare. Idag tanker jag pa alla
parametrar som bidrar till helheten, fran foder till slakt.






