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tittar lite narmare pa den sa har
den i sjalva verket genomgatt
en rejdl utveckling under de
senaste aren. Idag finns det fler
varianter att valja pa an nagon-
sin med bade nya koncept och
storlekar. Och infér arets jul har
det for férsta gangen lanserats
en mini-julskinka vilket borde
ha alla férutsattningar att bli en
foérsaljningsframgang. Ibland
ndr nagot nytt dyker upp tycker

111111171771

HOS SIGNAL & ANDERSSON i Géteborg goérs landets
fér narvarande basta julskinka. En av hemligheterna
bakom ar konceptet Gardsmarkt som bygger pa grund-
principerna ursprung, hallbarhet och djuromsorg.

KOTT- OCH CHARKFORETAGEN (KCF) genomférde
nyligen sin arskonferens. En av talarna var landsbygds-
minister Peter Kullgren vars regering under hosten tagit
fram de fasta avgifter for tillsyn av slakterier som ska
inféras fran 1januari.

ATKVALITETEN PA DET svenska nétkéttet har under
manga ar ansetts som alltfér ojamn. Men nu har en
sarskild standard tagits fram som ska géra det lattare for
slakterier och andra aktérer i kedjan att héja nivan.

_ KOTT & CHARK 80 AR

DENNA TIDSKRIFT, Kétt & Chark fyller i dagarna 80 ar.
Nar det allra férsta numret av Svensk Slakteri- och
Charkuteritidning publcerades, i december 1943, sa
pagick fortfarande det andra varldskriget.

DEN SKRIANDE BRISTEN PA svenskt griskétt paverkar
manga foretag i branschen. Sarskilt infér julen har den
svaga tillgangen markts tydligt vilket ocksa lett till att
priserna stigit kraftigt.

CHEFREDAKTOR BO LINDMARK

man det ar markligt att det
inte funnits tidigare och kanske
ar det nu dags att tvatta bort
julskinkans rykte som en gam-
maldags foreteelse...?

Till sist sa ar det fantastiskt
roligt att konstatera att denna
tidskrift, Kétt & Chark, faktiskt
fyller 80 ar just den har man-

ber 1943 som den allra forsta
utgavan av det som da hette

ott& Chark
inweraw 2023 || [N

aden. For det var den 18 decem-
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5 Profilen
Kott- och charkbranschen
far ny organisation.

6 Fonstret
Nedat for ekologiskt.

9 Nytt & Noterat

Gront ljus for slakt pa garden.

53 Folk & Foretag
35 tvingas bort fran Atria
Sweden.

56 Kalender

Alimentaria i Barcelona.

50 Debatt
Labbkétt vacker fragor.

Svensk Slakteri- och Charku-
teri-Tidning sag dagens ljus.

Det ar inte utan att man kanner
historiens vingslag nar man tar
del av detta forsta nummer.

God Jul & Gott Nytt Ar!
bo.lindmark@kottchark.se

.
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Culinar

Vi kan

smaksattning

Med var breda kompetens dr vi din sjalvklara
partner inom smak och konsistens.
Tillsammans utvecklar vi unika smakrecept
efter era specifika 6nskemal.

Vi har drygt 900 kvalitetscertifierade kryddor
och andra ingredienser i lager och med dessa
skapar vi unika blandningar och packar efter

era behow.

Culinar - For vara kunders framgéang.

' Intresserad av hur vi kan-hjalpa er smaksitta
era produkter? Kontakta oss!

T
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Magnus Darth, varfér en ny branschorganisation?

Magnus Darth, vd fér den

nya branschorganisationen
Kott- och Charkuteriféretagen
i Sverige, som nu gar samman
med Svenska Kéttforetagen.
Vad innebar den hér forand-
ringen?

- Den innebar att alla
branschfragor, bade de som
hanterats av Svenska Kéttfore-
tagen och Kott- och Charkfo-
retagen (KCF) nu samlas i den
nya branschorganisationen,
basen fér den blir KCF. Det
framsta skalet ar att vi pa ett
battre satt ska kunna leverera
nytta till vara medlemmar som
ar koétt- och charkuteriféretag
i hela landet. Genom att samla
resurserna pa ett stalle och
bygga upp ett starkt team for
gemensamma fragor kommer
vi att hantera branschens
utmaningar pa ett mer effektivt
satt. En viktig del ar ocksa att
samverka med andra organisa-
tioner genom hela vardekedjan,
det ar s vi gor storst nytta.

Innebér det nagra férand-
ringar foér de féretag som idag
ar medlemmar i KCF?

- Den nya organisationen
ska tacka in hela vardekedjan.
Det ar viktigt att vi far med
hela perspektivet nar det galler
kott- och charkuteri, dven
behovet av en stark svensk
primarproduktion. Vi ser att ett
helhetstankt starker var verk-
samhet, det ar viktigt oavsett
om man sysslar med slakt,
styckning eller charkuteri. Alla
medlemmar kommer pa sikt
ocksa att marka av férandring-
en genom att branschorganisa-
tionen kommer att kunna ta for
sig mera. Genom att for forsta
gangen anstalla en kommu-
nikationsansvarig kommer
synligheten att kunna dka i
strategiskt viktiga fragor.

Vad betyder férandring-
en for ditt eget arbete och
kansliet?

- Just nu och under stora
delar av 2024 handlar det om

att starka upp kansliet med
nya kompetenser vilket tar

tid, men ar helt nédvandigt
for att kunna leverera. Jag ar
sjalv idag, men en hallbarhets-
ansvarig och en kommunika-
tionsansvarig ska rekryteras,
nagra tjanster ska ocksa kdpas
in externt. Det ar dock viktigt
att det blir ratt personer som
snabbt kan komma in och
bidra. Samtidigt har vi manga
viktiga sakfragor att hantera
parallellt. Varken vara svenska
myndigheter eller de inom EU
tar hansyn till enskilda organi-
sationsférandringar, men det
kommer vi att I6sa.

Nar kan det nya vara pa
plats och i full gang?

- Som sagt, arbetet ar
redan i full gang. Min malsatt-
ning ar att ha en av rekryte-
ringarna pa plats under Q1 och
den andra under Q2, men har
aterstar en del att géra. Nar
alla ar pa plats galler det att
komma igdng och att jobba pa

ett smart och effektivt satt. Vi
ser i nulaget hela 2024 som en
implementeringsperiod dar vi
successivt kommer att fa fler
och fler delar pa plats. Med det
sagt ska branschorganisatio-
nen leverera fran dag 1.

Vilka tre fragor ser du som
de viktigaste for kétt- och
charkbranschen under de tre
kommande aren?

- For det forsta ar det helt
avgodrande att vi far en upp-
daterad livsmedelsstrategi pa
plats som goér skillnad ute pa
féretagen, oavsett var i livs-
medelskedjan de finns. For det
andra maste myndigheterna
pa ett tydligare satt utga fran
féretagens verklighet nar de
tar fram nya regler eller tolkar
gamla. Jag vill ocksa framhalla
kompetensférsorjningsfragan,
utan nya medarbetare kommer
fabrikerna att stanna sa det ar
viktigt att vi aven aktivt hittar
|6sningar har. //

BO LINDMARK
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Nedat for ekologiskt - uppat for emv

Svenskarna lade mindre
pengar pa ekologiska livs-
medel under férra aret, det
visar ny statistik fran SCB.
Samtidigt 6kade forsaljningen
av livsmedelskedjornas egna
mdrkesvaror (emv) stort.

*Under 2022 salde dagligva-
ruhandeln ekologiska livsmedel
foér 17,3 miljarder kronor, det ar
2,4 procent mindre an 2021, och
7,5 procent mindre an 2020.

- Férsaljningen av ekologis-
ka livsmedel gar tydligt emot

trenden av livsmedel i stort
och emv som bada ékade med
narmare 8 procent var férra
aret, sager Mariah Nilsson,
statistiker pa SCB.

| ett langre perspektiv blir
trenderna annu tydligare. Jam-
fért med 2016 var férsaljningen
av ekologiska livsmedel 2,1 pro-
cent stérre forra aret. Samtidigt
6kade den totala férsaljning-
en av livsmedel da med 29,6
procent - en 6kning som alltsa
var 14 ganger storre an den for
ekologiska livsmedel.

- Under samma period 6kade
emv med Over 46 procent.
Under 2022 salde de fér 79,8
miljarder kronor. Mellan 2016
och 2022 ékade férsaljningen
av emv 22 ganger sa mycket
som férsaljningen av ekologis-
ka livsmedel. Mellan 2021 och
2022 minskade férsaljningen av
ekologiska livsmedel i samtliga
varugrupper utom tva, sager
Mariah Nilsson.

De varugrupper dar emv
6kade mest mellan 2021 och
2022 var kaffe, te och choklad

g —

(+ 28,4 procent), foljt av brod
och évriga spannmalsprodukter
(+26,2). Nar det galler kategorin
kétt sa 6kade den totala forsalj-
ningen med 26 procent mellan
aren 2016 och 2022. Ekologiskt
kétt minskade med 19 procent
medan emv-kott 6kade med
drygt 37 procent. Under 2022
minskade ekoférsaljningen av
kétt med 0,8 procent med-

an emv steg med knappt 10
procent. //

BO LINDMARK
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kommunagda kor
ska starka bonderna

*NOTERAT Lycksele kommun har képt tio kor av tva bénder i
naromradet. Bénderna ska ta hand om korna i ett och ett halvt
ar fram till slakt och sedan ska de bli till livsmedel i skola och
aldreomsorgen.

Detta ar ett satt for kommunen att 6ka beredskapen och starka
bénderna, enligt Betty-Ann Nilsson (KD), ordférande i utbildnings-
namnden i Lycksele.

- Vivet aldrig vad vi star infér och da ar det bra att vi har bén-
der in pa knuten som kan leverera kétt, sager hon till SVT.

Hon utesluter inte att kommunen tecknar fler kontrakt med
bonder for andra livsmedel, som potatis och grénsaker.
i
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Nytt regelverk
for transport

& NYTT EU-kommissionen
skulle i september ha presen-
terat ett férslag till ny ramlag-
stiftning for djurskydd inom ra-
men fér Jord till Bord-strategin.
Forslaget i sin helhet har varit
framskjutet under hésten, men
Kommissionen ska nu publicera
ett forslag till nytt regelverk for
transport av levande djur den

6 december. Troligtvis kommer
den att féresla en tidsgrans

for hur lange levande djur far
lov att transporteras och 6ka
utrymmeskraven for transpor-
ter. Den forvantas aven satta
en grans for alder och vikt for
transport av till exempel kalvar.

NYTT & NOTERAT
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Slakt direkt
pagarden. -
& NYTT Dé Vilda AB i Jarna
har som forsta svenska foretag
godkants foér att f4 utfora slakt
av djur pa samma gard som
djuren kommer fran. Djurdga-
re som.efterfragat detta har

framfort f'drdqlarna; med att
djuren kan slaktas pa garden

och slippa transp(:)rter. EU:s
regler.har tillatit slakt pa gard
av ett begransat antal nétkre-

atur, hastar och tamsvin sedan
hésten 2021. Slakterier kan
ansoka hos Livsmedelsverket
for att bli gadkanda och en
djurégare som vill fa sitt djar
slaktat pa gard kan ta kontakt
med ett slakteri.

Redan 2003 borjade vi pa Eurofins i Sverige med PFAS-analyser. Efter att ha byggt
upp en stark verksamhet inom miljomradet har vi utokat var PFAS-komptens
aven inom livsmedelsomradet. 2023 utsags Eurofins pesticidlaboratorium i
Lidkdping till kompetenscenter for PFAS-analyser i Eurofins globala ndtverk av
laboratorier. -Att vi har blivit kompetenscenter ger oss 6kade mojligheter att
fortsatta utveckla PFAS-omradet och det arbete vi redan bedrivit i flera ar, sdger
docent Patrick van Hees, Eurofins expert pa PFAS.

2020 kom EFSA med TWI (tolerabelt veckointag)-virden for PFAS. Det innebar fler
granser och lagre rapporteringsgréanser. Fran 1 januari i ar géller den nya EU-
lagstiftningen for PFAS i livsmedel. Att ga langt ner i rapporteringsgréns i ett

sa stort urval av matriser ar en utmaning, men med var langa erfarenhet inom
omradet och att vi redan innan lagstiftningen kom undersokt livsmedel &r vara
analyser i framkant.

2022 byggde Eurofins ett nytt laboratorium i Lidkdping, dér det idag arbetar 14
personer med PFAS-analyser. Patrick har arbetat aktivt inom omradet sedan 2015.
Han tycker att det &r ett intressant arbete for att att det aldrig upphor att
dverraska. Utvecklingen av lagstiftning och nya @mnen &r inte jamférbar med
nagonting han tidigare sett.

-Vi har byggt en kompetens under manga ar, arbetat néra kunder och andra
Eurofinsbolag for att f4 en dkad forstaelse for problematiken, sager Patrick. Vi
haller oss ocksa up-to-date med branscher och organisationer. Vi vill ha en aktiv
dialog med marknad och kunder, erbjuder webinar och deltar pa konferenser for
att dela med oss av var kunskap.

Vill du diskutera PFAS? Valkommen att kontakta oss!
Var samlade information om PFAS hittar du pa
www.eurofins.se/pfas

«& eurofins

Eurofins Food & Feed Testing | www.eurofins.se | salj.livsmedel@eurofins.se
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Menigo satsar pa farskvaror

Grossisten Menigos gor en
satsning pa farskvaror under
det nya varumarket Farskvaru-
hallen Menigo.

* Genom lanseringen vill fére-
taget ta ett kliv mot att bli en av
landets basta specialister inom
farskvaror. Férutom en mer
modern grafisk profil lanserar
man aven en 6kad serviceniva
och kortare ledtider i stora

| delar av landet.

- Farskvaror ar otroligt viktigt
for vara kunder, darfér kanns
det jatteroligt att nu kunna
lansera detta varumarke och
erbjudande som vi internt
arbetat med under en langre
tid. Hos Farskvaruhallen Menigo
far vara kunder genom vara
farskvaruspecialister tillgang till
specialistkunskap kring ravaror-
na, tillagningen och kvaliteten,
men ocksa tips kring kdkseko-
nomi, priser och menyplanering.

Tillsammans hjalper vi vara
kunder att skapa [6nsamma
och goda affarer, sager Joakim
Skéld-Ostling, merchandising
director pa Menigo.

| farskvaruhallens helhets-

sortiment ingar frukt och gront,

kétt, fisk, fagel och deli. Féreta-
get har aven lokala produkter
fran producenter i kundens
narhet samt har egen import
och foradling av saval kott som
frukt och grént.

- l'r .
i, '

- Aven om vi marknadsfér
farskvaror under ett separat
varumarke, Farskvaruhallen
Menigo, sa ingar det i vart
totala erbjudande. Det innebar
att vara kunder far en gemen-
sam leverans for alla sina varor,
en orderbekraftelse och en
faktura, bland annat. Allt for att
underlatta och minska adminis-
trationen, sager Nina Wahligren
Gill, commercial director pa
Menigo. // BO LINDMARK
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NYTT & NOTERAT
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Kottbullar och korv varje skollunch

& NYTT | Kungsérs kommun har partierna i Borgerlig samverkan
(KD, SD, L och M) skrivit en motion om att de vill att eleverna ska
fa kéttbullar, falukorv eller pastaratt varje skollunch. Om barn ar
hungriga i skolan tar de inte till sig av undervisningen och da spelar
det ingen roll vilka pedagogiska metoder lararna anvander, menar
partierna.

- | Bollnas har deras tredje matalternativ fallit ut val, vi vill préva
det ocksa har i Kungsér, sager Yrjo Bjorkqvist (M).

i

Storslam for Irland i
World Steak Challenge

*NOTERAT Nar finalen i den
arliga tavlingen World Steak
Challenge avgjordes i Lon-
don 13 november, kammade
Irland hem hela 67 medaljer. |
tavlingen bedémdes nétkott av
fyra olika slag: filé, entrecbte,
ryggbiff och wagyukétt, utifran
kriterier i bade ratt och tillagat
tillstand, dessutom varde-
rades kottets smak, textur,

morhet och marmorering.
World Steak Championships
organiseras av William Reed
Business Media, som aven
ligger bakom den internatio-
nellt erkanda listan "World's
50 Best Restaurants". Bland
6vriga medaljorer fanns
aven svenska MFC Carni
som vann silver och brons i
Wagyu-klassen.
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"I ér dr cirka 80 procent av
all var skinka férdigskivad",
sdger Frederick Larsson.

"Vi hade kunna géra mycket.
mer julskinka om vi bara

* ““haft storre tillgang."

gy
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Infér julen gar produktionen av julskinka T SR T R da s _

for hogtryck ute pa landets kott- och charkforetag. | Mo R R s S T 1T _ ' " —

Hos Signal & Andersson gors landets for narvarande St ; o R : :

basta skinka. "Julskinkan ar valdigt viktig for oss
eftersom vi vet vilken betydelse den annu har",
sager Frederick Larsson, vd pa Signal & Andersson.

TEXT & FOTO BO LINDMARK
i
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Lennart Hedesbo har ndtat
Signal & Anderssons julskinka
i6ver20ar.

JULSKINKA
& SVENSKA MASTARE

Vid Chark-SM 2022 blev Signal &
Andersson svenska mastare i kategorin
Julskinka. Juryns motivering 16d: "Jul-
skinkan har ett karaktaristiskt utse-
ende och form. Den har en traditionell
uppskattad konsistens och mycket god
smak, med en bra balans mellan sétma
och salta. Juryn ser fram emot arets
julbord med denna skinka i hégsatet.”

TT SIGNAL & Andersson
gor en julskinka av hog-
sta kvalitet fick foreta-

] i get ett tydligt kvitto pa
nér man i oktober forra aret for forsta
gangen tog hem Chark-SM i just den
kategorin. Produktionen av skinkan
infor arets jul har varit stor, men enligt
vd Frederick Larsson hade den kunnat
vara dnnu mer omfattande om det inte
hade varit for den brist pa grisréavara
som just nu rader i ilandet.

- Vihade kunna géra mycket mer
julskinka om vi bara haft storre till-
gang, sager han.

Under flera &r har det i Sverige
skett en forskjutning fran den traditio-
nella julskinkan mot andra varianter
som mindre storlekar, premiumskin-
ka och inte minst den fardigskivade
skinkan. Sa ar fallet 4ven hos Signal &
Andersson.

Vol a4\
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- I &r ar cirka 80 procent av all var
skinka fardigskivad, sager Frederick
Larsson.

SIGNAL & ANDERSSON har under de
senaste aren genomgatt en mycket
stark expansion framst tack vare det
intensifierade samarbetet med A.J.
Dahlbergs Slakteri i Bralanda. Det som
ar 2020 boérjade med ett deldgarskap pa
40 procent slutade tidigare i ar med att
man tog 6ver 100 procent av aktierna.

I grunden handlar det om att bygga for
framtiden.

- 2018 gjorde vi en 6versyn av hela
var ravarusituation och kom snabbt
fram till att vi 1dngsiktigt behoévde fa
till en battre forsdrjning av var svenska
kottravara. Tidigare képte vi bara pa
den 6ppna marknaden dér tillgdngen
gick valdigt mycket upp och ner. Nu
har vi fatt till en langsiktig 16sning som

A\ B DATT
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FORETAGET

mojliggér en fortsatt stark satsning pa
det svenska. Vi ar fortfarande tva olika
bolag, men har en gemensam lednings-
grupp.

Slakteriet AJ Dahlbergs &ger inga
egna gardar utan arbetar konventionellt
ienkombination med dels kontraktera-
de helintegrerade gardar, dels gardar
som forses med djur via en sa kallad
livdjursférmedling dar smégrisar och
kalvar placeras ut pa gardarna och dar
majoriteten ligger i omradena kring
Varmland och Dalsland. Detta &r ndgot
som Frederick Larsson menar fungerar
pa ett bra sétt.

VID CHARK-SM 2022 blev Signal &
Andersson svenska méastare i tre olika
kategorier, forutom julskinkan ocksa
fér produkterna sidflask och farskkorv.
Gemensamt for alla tre vinnarna ar

att de producerats under konceptet

13
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Syskonen Frederick Larsson, som idag dr vd och marknadschefen Carolina Trolle-Bonde
driver nu familjeféretaget vidare med pappa Sven-Olof som styrelseordférande.

Gérdsmaérkt som foretaget lanserade i
slutet av 2020 och som bygger pa de tre
grundprinciperna ursprung, hallbarhet
och djuromsorg.

- Tanken &r att varje konsument
eller restaurang ska kunna se direkt

*SIGNAL & ANDERSSON
*A.J. DAHLBERGS
SLAKTERI

Familjedgt bolag: Samma ledningsgrupp
och vd fér bada bolagen.

Tva produktionsanlaggningar:
charktillverkningen i Géteborg och
slakt/styckning i Bralanda.

Anstéllda: 275.

Omsattning: 1,5 miljarder kronor varav
1,1 miljarder pa Dahlbergs Slakteri.

Slakt: Ca 850 grisar och 70 nét per dag.
Charkvolym: Ca 6 700 000 kilo per ar.

14

pa varje forpackning exakt vilken gard
kottet kommer ifrdn och att man ska f4
reda pa s& mycket som majligt. Genom
att scanna forpackningens QR-kod sa
kommer man direkt till gdrden, berattar
marknadschefen Carolina Trolle-Bonde
som ar syster till Frederick Larsson.

- NAR MAN GENOMFORT liknande
koncept p& andra hall s& har man ofta
tagit hutlést betalt for mervardena,
men vi ligger med Gardsmérkt bara
nagra procent 6ver vart 6vriga svenska
kott. Det kdnns om konceptet ar valdigt
uppskattat och att det ligger ratt i tiden.
Framfor allt inom kommuner och lands-
ting s& har man mer och mer borjat ga
ifran ekologiskt och Krav for att istallet
6verga till narproducerat, lokalt och
mera mjuka varden. Vi har méarkt en
stor 0kning av Gardsmarkt i den offent-
liga sektorn, sger Frederick Larsson.
Foretaget ar &ven pa gang att addera
information kring koldioxidavtryck pa

produkterna till konceptet for att mera
exakt kunna se vilka utslapp en produkt
har och som &ven innefattar hela gar-
dens kretslopp.

- Det som ofta blir fel i Sverige ar att
man bara tittar pa utslappen fran sjélva
grisen, men har man en gard som till
exempel ocksa gor energi av godsel
och har egen véxtodling s& bér man ju
ta med det i berédkningen ocksa for att
f4 fram en rattvisande bild om grisens
koldioxidavtyck.

SEDAN 2012 AR Frederick Larsson
bosatt nere i Barcelona och pendlar
varannan vecka till Géteborg. Dar har
han en agentverksamhet dér han fére-
trader tre spanska bolag och tvé tyska,
det handlar frémst om férmedling av
spanska charkuterier och fardigratter
till den svenska foodservice-sektorn,
men aven export av livsmedel till 6vriga
vérlden. Erfarenheterna fran Spanien
har han nytta av aveni Sverige. »

Produktionen av bacon har
i alla tider varit betydande
hos Signal & Andersson.




FORETAGET

// ALLA SKA SE DIREKT PA
VARJE ?@R@A@K@Q%NG
EXAKT VILKEN GARD _
KOTTET KOMMER IFRAN
OCH GENOM QR-KODEN
FAR MAN VETA MER.

- Inte minst sa fir man ju en god
inblick i vad som hander pa de spanska
och tyska marknaderna samt export-
marknaderna. Om man marker rava-
ruférandringar dér nere s vet man att
de forr eller senare ocksd kommer hit.

I det spanska omradet Katalonien &r
man ocksé valdigt imponerad av hur
det fungerar i Norden med djurvalfard,

- :
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‘Justering och felskning

Omstélining av produktion
illverkning och reperation av verktyg
- Maskinoptimering for minskat miljavtryck
- Anpassad férpackning till Monomaterial
- Kostnadsfri teknisk support

SEALPAC

. et fimm
Spy et

Julskinkan gérs under
konceptet Gardsmdirkt.
Genom etiketterna gar det
att spdra varje skinka ner till
gardsniva.

trovardighet och annat med koppling till
kottproduktion.

IDAG LIGGER SLAKTEN pa Dahlbergs
slakteri p& cirka 850 grisar och 70 not
per dag, det &r ndgot man ocksa hoppas
6ka tack vare den goda efterfragan som
finns pa svenskt kott.

- Jag skulle vilja se en generell 0k-

ning av bonder och producenter av gris-
och notkott i Sverigece. Det behovs en
féryngring och modernisering och dven
en politisk morot sé att bénderna kanner
att de har en framtid och vagar satsa.
Men den nya landsbygdsministern ger
ett visst hopp, kan han bara fa ut nagot
konkret av sina budskap s kan det nog
bli bra, sager Frederick Larsson. //
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oss varje dag. Det ar vart yttersta mal - igar, idag

Vi dnskar dig, din familj och dina anstallda en riktigt God Jul och ett Gott Nytt Ar!

www.weberweb.com

och imorgon.
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EVENT

Kotada Younus, vd fér Aktarr.se,
berdttade om vilka méjlighe-

ter kanalen har att férmedla
arbetstillfdllen till arabisktalande
i Sverige.

Landsbygdsminister Peter Kullgren
deltog for férsta gangen pd KCFs

Karin Nelsson fran Demoskop drskonferens.

presenterade den drliga konsu-
mentundersékningen kring kétt

iiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiinia

Kott- och Charkféretagens (KCF) arliga konferens
genomfdrdes 26 oktober. Ekonomiska vindar i
branschen och laget for arabisktalande i Sverige
fanns pa agendan. For férsta gangen var landsbygds-
minister Peter Kullgren (KD) inbjuden talare.

TEXT OCH FOTO BO LINDMARK FOTO SHUTTERSTOCK

iiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiia

UNDER HOSTEN har landsbygds-
ministern fatt en hel del lovord fran
branschen tack vare de fasta avgifter
for tillsyn av slakterier och vilthante-
ringsanlaggningar som regeringen nu
beslutat ska inforas fran 1 januari.

- Det ar ett viktigt steg for svensk
animalieproduktion, konkurrenskraf-
ten, férsorjningsférmagan och bidrar
till att starka framtidstron genom hela
vardekedjan. Det ar sjalvklart att svens-
ka djurbonder ska kunna skicka sina

18

djur till slakt utan ldnga transporter och
till rimliga kostnader. Vi maste se till

att slakterier och vilthanteringsanlagg-
ningar klarar sig om svensk livsmedels-
produktion ska st sig i konkurrensen,
sa Peter Kullgren.

I BORJAN AV ARET lanserade regering-
en sin Livsmedelsstrategi 2.0 som nu
gattinienny fas.

- Vi har fatt in ménga inspel fran
branschen och vivill se en tydlig pro-

duktionsékning, en ¢kad livsmedelsfor-
sOrjning i Sverige och ett stérre fokus pa
det ekonomiska perspektivet.

De Nordiska Naringsrekommenda-
tionerna (NNR) som presenterades fére
sommaren har landsbygdsministern
redan varit kritisk mot, det var han dven
vid KCFs arskonferens.

- Ett fel man gjorde med NNR var att
lagga in alltfér méanga felaktiga aspekter
pa vilka utmaningar livsmedelsproduk-
tionen egentligen ska 16sa, samtidigt
missade den delar som ar sjalvklara.
Utan kossan skulle vi till exempel inte
vara inarheten av dar vi ar idag i Norden
och sjalvklart maste vi pd vara breddgra-
der anpassa vad vi ater och producerar
utifran vara av naturen givna forutsatt-
ningar. Jag hoppas att utformningen
av de svenska kostraden som kommer
nasta ar tar hansyn till detta och att de
landar vél, sa Peter Kullgren.

Under konferensen presenterades
ocksa KCFs arliga konsumentunder-

/SJALVKLART MASTE VI PA
VARA BREDDGRADER
ANPASSA VAD VI ATER OCH
PRODUCERAR UTIFRAN
VARA AV NATUREN GIVNA
FORUTSATTNINGAR.

Landsbygdsminister Peter Kullgren.

och chark.

Lars
Appelqvist

Magnus Ddrth

Koétt- och charkbranschen far ny organisation

Kott- och Charkuteriféreta-
geni Sverige, sa heter den
nybildade organisation som
ska samla den svenska kott-
och charkuteribranschen.

* Kott- och charkute-
ribranschen i Sverige har
stora utmaningar att méta
framéver, bade pa EU-niva
och nationellt. Fér att starka
branschens rést och bygga
samverkan genom hela varde-
kedjan samlas nu bade Kott-
och Charkféretagen (KCF) och
Svenska Kottféretagen i den
nya branschorganisationen
Koétt- och Charkuteriféretagen
i Sverige.

Kraftsamlingen i en organisa-
tion ar tankt att ge medlemmar-
na en hégre medlemsnytta och
en starkare och tydligare rést i
paverkans- och opinionsarbetet
gentemot politiker, myndighe-
ter i Sverige och pa EU-niva.
Branscharbetet kommer att
omfatta hela vardekedjan, fran
primarproduktion och slakt till
styckning, chark och vidarefor-
adling.

Samtidigt har aven Lars
Appelqvist, vd fér HKScan, valts
till ordférande for Kott- och
Charkuteriféretagen i Sverige.

- Framtidens utmaningar stal-
ler héga krav pa var bransch och
en ny samlad organisation gér

det méjligt for oss att kraftsam-
la och tillsammans driva bran-
schens gemensamma fragor pa
ett effektivt och framatstravan-
de satt, sager Lars Appelqvist.
Den nya branschféreningen
samlar ca 70 medlemsféretag
som tillsammans omsatter
omkring 28 miljarder kronor och
sysselsatter drygt 8 000 perso-
ner. Kétt- och charkbranschen
ar darmed den nast stérsta
enskilda delbranschen inom
livsmedelssektorn.
Utgangspunkten fér organi-
sationen ar att verka fér goda
forutsattningar och ett gott
fértroende for saval inhemsk
ravara som importerad. En

svensk primarproduktion fér
koétt ar dock en férutsattning
for en stark svensk kétt- och
charkuteriindustri, konstate-
rar Magnus Darth, vd fér den
nya branchorganisationen och
tidigare vd fér Kétt- och Chark-
féretagen.

- En uppdaterad livsmed-
elsstrategi som levererar en
6kad produktion genom hela
vardekedjan ar av storsta vikt
fér branschen och vi kommer
att folja det arbetet nara. Den
nya organisationen kommer
bland annat att fortsdtta arbeta
med kompetensférsérjningsfra-
gan och verka fér att visa upp
branschens attraktivitet. //
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EVENT

Carl Eckerdal, chefekonom
Livsmedelsfaretagen.

'
I

Kemil Ratajczyk, inképschef for kétt
och chark vid Lidl Sverige berdttade
om hur kedjan i dagsldget arbetar.

/DET BLIR EN TUFF KAMP OM HUSHALLENS
PLANBOCKER DET NARMASTE ARET.

s6kning for kétt och chark, cirka 1 000
intervjuer genomfdrdes av Demoskop

i mitten av september. Att det &r gott ar

fortsatt det framsta skélet till att man

ater kott. Det nést viktigaste skalet ar att

det ar en bra proteinkalla och pa tredje
plats gér man det for att betande djur
haller landskapen 6ppna och att djur
behovs i ett uthalligt lantbruk.

- Men det rader stor skillnad mellan
mén och kvinnor. M&n anger manga fler

anledningar an kvinnor till att ata kott,
framfor allt att det ar gott och en god
kalla till protein, sa Karin Nelsson, vd
for Demoskop

60 procent av de tillfragade har ett
hégt eller mycket hogt fortroende for

den svenska koétt- och charkbranschen.

- Den siffran ar hég jamfort med
till exempel manga myndigheter. God
djuromsorg och livsmedelssakerhet, att
kottet ar svenskt och 1ag anvandning av
antibiotika &r nagra av anledningarna
till det héga fortroendet.

CARL ECKERDAL, chefekonom pa Livs-
medelsféretagen, malade upp en dyster
bild av laget for den svenska livsmedels-
industrin.

- Det blaser sndla vindar bade for
den och for svensk ekonomi i stort
och vi far rakna med att det kommer
att fortsatta. Den privata konsumtio-
nen sjunker i ar och &ven nésta ar och
arbetslosheten spas ga upp. Det blir en
tuff kamp om hushéllens pldnbécker det

.
Caneb

Vi vill onska alla vara kunder

en riktigt God Jul

&

ett Gott Nytt Ar!

narmaste aret, sa Eckerdal som dock
ser en ljusglimt i att inflationen bérjat
stabiliseras nagot under hosten.

Ett annat sorgebarn for ekonomin ar
den svenska kronan, 70 - 80 procent av
produktionskostnaderna i industrin pa-
verkas enligt Carl Eckerdal negativt av
den och jamfort med januari 2021 sa har
den svenska kronan tappat 35 procent
mot dollarn och 17 procent mot euron.

Samtidigt ligger produktionskostna-
derna fortsatt kvar pa en hég niva.

- Vikan nog se oss i stjirnorna efter
att komma tillbaka till en prisniva som
gallde fore pandemin. Nu géller det
snarare att vi anpassar oss till en ny
miljé med hégre priser under lang tid
framéver, sa Carl Eckerdal. //

| "}‘a
A

60 procent i Demoskops
undersékning, har ett hogt
eller mycket hogt fértroende
for den svenska kétt- och
charkbranschen.

KOTT FRAN
SVERIGE

Mark dina varor! Allt fler vill veta varifran maten kommer och allt fler

=< valjer svenskt. Med K6tt fran Sverige-mirket pa dina produkter méter du Las mer pé
Caneb AB - Bavergatan 5+ 261 44 Landskrona ‘(;A‘) dina kunders efterfrigan. Fran Sverige-mirkningarna 4r vilkanda (88%) 13 .
Tel. 0418-250 30 - info@caneb.se - www.caneb.se och har ett hogt fortroende hos konsumenterna (79%). I‘ansverlge. Se

20 21



MEAT STANDARD %
SWEDEN

* Projektet ar finansierat genom
Landsbygdsprogrammet och det
europieska stédet fér innovationer
inom lantbruket, EIP-Agri.

* Utbildningsmaterialet finns tillgangligt
pa SLUs och Svenska Kéttféretagens
hemsidor och ar kostnadsfritt.

e

T

Atkvaliteten pa det svenska notkottet har under
manga ar varit omdiskuterad i branschen. Nu har en
sarskild standard tagits fram som ska underlatta for
slakterier och andra aktoérer i kedjan att héja nivan.

TEXT BO LINDMARK FOTO SHUTTERSTOCK

Yiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiia

DEN KRITIK som funnits mot det svens-
ka notkottet har bland annat handlat
om att dtkvaliteten generellt varit for
ojamn och att sorteringarna baserat pa
atkvaliteten varit for f. Den modell som
nu tagits fram gar under namnet Meat
Standard Sweden, arbetet med den har
skett sedan 2020 och i samverkan mel-
lan SLU, Agrovast, Gard & Djurhélsan,
Coop Sverige och Sveriges notkotts-
producenter. Aven slakteriféretagen
HKScan, KLS Ugglarps, Skévde slakteri
och Dalsjofors har deltagit. Mélet har
varit att pa vetenskaplig grund forutsa-
ga kéttkvalitet vid slakt for notkreatur
och pa s satt skapa férutsattningar

for en battre atkvalitet generellt pa det
svenska notkottet.

- Vihar valdigt mycket bra premium-
kott i Sverige, inte minst pa restaurang-
erna. Det ar framst nar det handlat om
det vanliga kottet i butik som kvaliteten
inte alltid varit att lita pa, séger Theres
Strand, vice vd pa Svenska Kéttfore-
tagen, som ocksa ager och forvaltar
modellen.

DET FINNS REDAN idag flera modeller
och kvalitetssakringssystemiandra
lander inriktade pa dtkvalitet. Den
kanske mest kanda ar i Australien, dar
har man lange aktivt arbetat med att
kartlagga konsumenters uppfattning
omvad god atkvalitet ar och tagit fram
en modell som idag ar val etablerad och
anvand.

- P4 dentiden, i borjan av 90-talet,
hade Australien ungefar samma pro-
blem som vi har i Sverige idag. Idag ar
halva volymen av landets notkétt kopp-
lad till systemet och det har inneburit
en valdigt stor kvalitetshdjning och
aven fatt konsumtionen av det inhem-

RAVARA

/VIVILL BIDRA MED MER KUNSKAP KRING OCH
SE TILL ATT ALLA JOBBAR AKTIVT MED FOR ATT
FA UPP LAGSTANIVAN PA VART NOTKOTT.

ska kottet i Australien att oka betydligt,

dessutom har det varit bra for exporten,

sager Theres Strand.

| DET SVENSKA projektet har man
identifierat ett antal parametrar som
ar anpassade for svenska férhallanden:
alder, slaktkategori, tillvaxt innan slakt,
fettgrupp, slaktkroppsvikt, renhet vid
slakt, marmoreringsgrad, slaktkrop-
pens pH, hangningsmetod och mor-
ningstid. I modellens utbildningsma-
terial finns ett rdkneverktyg dar man
fyller de varden slaktkroppen far for
varje parameter. Varje djur fir sedan
olika poang utifran dess egenskaper
och ju hégre totalsumma som uppnas,
desto battre forutsattningar for en god
atkvalitet. Ett exempel &r att mérnings-
tid kortare &n sju dagar ger O poang,
medan morning 7-14 dagar ger 1 poang.
Akilleshangning ger O poang medan
backenbenshangning ger 1 poang.

- Férutom att modellen réknar ut en
poang baserat pa djurets egenskaper
kan den ocksé vara nagot dar bade
lantbrukare och slakterier kan testa
att lagga in olika uppgifter och lara sig
forsta hur och vad man kan géra battre,
sager Katarina Arvidsson Segerkvist,
docent vid Institutionen f6r husdjurens
milj6 och hélsa vid SLU.

BADE HON och Theres Strand hoppas
att Meat Standard Sweden, férutom att
vara ett praktiskt verktyg, ocksa ska
leda till en storre diskussion om kott-
kvalitet mellan uppfodare och slakteri-

er sd att allt inte bara handlar om vikt,
form- och fettklass.

- Vivill garna bidra med mera kun-
skap kring detta och se till att alla jobbar
mera aktivt med att f& upp ldgstanivan
pa vart notkott, sdger Theres Strand.

- Det ar jatteviktigt att hela kedjan
finns med i arbetet. Inte minst s& kan ju
ett bra kétt frdn uppfodare och slakte-
rier férsdmras om tillagningen skéts
pa ett mindre bra sétt, sdger Katarina
Arvidsson Segerkvist. //

Katarin@Arvidsson
iegerkvist -

Theres Strand, Y
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Att wagyukott seglat upp som manga
kockars favorit visade sig med all 6nskvard tydlighet
vid det Smakmdte som nyligen genomfoérdes pa
Restaurangakademien.

TEXT OCH FOTO BO LINDMARK
e
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PROJEKTET Exceptionell Ravara
startades &r 2011 av stjarnkocken Bjérn
Frantzén och journalisten Mattias
Kroon. Grundiden var att f4 till battre
samarbeten mellan kockar och bonder
och utveckla riktigt bra, exceptionella
svenska ravaror. P4 Smakmotet, som
arrangeras en gang per ar, bedéms
under en dag kottravaror som lamnats

in till bedémning fran olika producenter
och uppfddare i hela landet. Ett 40-tal
kockar deltog i &r den smakjury som
under dagen bedémde 18 ravaror av
gris, fagel, lamm/far och nét.

- Beddmningarna ar givetvis viktiga,
men det &r ingen tévling och framfor
allt &r Smakmotet en métesplats for nat-
verkande och fér att bygga relationer

déar kockar far méta bade andra kockar
och alla duktiga producenter, sdger
Lotta Strinnholm, verksamhetsledare
for Exceptionell Ravara.

1 AR VAR DET ATTA ravaror som nadde
upp till nivadn Exceptionella, en av de
producenter som i kategorin not lycka-

des med detta var Aspa Gard, cirkatvd »

RAVARA

/ BEDOMNINGARNA

AR VIKTIGA, MEN DET
AR INGEN TAVLING,
FRAMFOR ALLT AR
SMAKMOTET EN
MOTESPLATS FOR
NATVERIKANDE.

STEG-FOR-STEG

* Under en dag provas ravaror av en
grupp kockar i olika smakjurygrupper.
Varje bidrag poangsatts utifran givna
kriterier. Kockarna bedémer ravarans
utseende, mérhet, saftighet, konsistens
och smak dar smaken véger hégst.

Det ar ingen tavling utan alla produkter
som far minst 35 poang far utmarkelsen
Exceptionell Ravara och ratt att anvan-
da det markningskit som delas ut vid en
diplomceremoni.

* Grunden for Exceptionell Ravaras
verksamhet ar de utvecklingsmdten
som genomfdrs minst fyra ganger per
ar. Kockar och producenter méts da och
provar ravaror, analyserar egenskaper
och diskuterar smak, utmaningar och
utveckling. Producenterna far feedback
och en poangindikation som ger dem
méjligheter att férbereda sin ravara
infor Smakmoétet.

* Exceptionell rdvara startades 2011
av LRF, VisitSweden, Svenskt Kétt och
Martin & Servera med syfte att 6ka
produktutbudet inom gris och fagel.
Projektet far stéd via medel fran
Sverige - det nya matlandet och
Jordbruksverket.
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mil séder om Askersund, kéttet tas fram
genom en korsning av SRB-kor (svensk
rod och vit boskap) och wagyu.

- Vi driver en mj6lkgard med cirka
800 djur och 350 hektar mark. Detta
med att utveckla kott ar egentligen en
sidoverksamhet for oss, men det ar
valdigt kul och héftigt att halla pd med,
sa Bjorn Johansson fran Aspa Gard som
var pa plats vid Smakmétet.

DET VAR 2017 som familjegdrden
borjade inseminera sina SRB-kor med

Ansok online www.hscertifiering. e
0703-11 20 50 :

Certifiering fran jord tg )
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HS Certifiering W

wagyuembryon och 2021 slaktade man
de forsta djuren.

- Det tar ju lite tid innan man ser
resultatet av vad man har gjort, men
SRB och Wagyu ar en fantastisk kom-
bination. Wagyu &r ju kand for sina
kottegenskaper, men man har ju borjat
forsta att det &r fran SRB-korna som
sjalva kéttsmaken kommer fran, waguy
utvecklar andra faktorer som fetthalten
och moérheten, sa Bjérn Johansson som
berittade att man i dagslaget slaktar tva
av dessa djur i manaden fran garden.

RAVARA

/DET TAR LITE TID INNAN MAN SER RESULTATET
AV VAD MAN HAR GJORT, MEN SRB OCH WAGYU
AR EN FANTASTISK KOMBINATION.

Bjérn Johansson, Aspa Gdrd,
séder om Askersund.

- Det ena tar vi tillbaka och gor
kéttlador av, det andra gar till Martin
Servera som saljer det till restauranger.

Under Smakmoétet genomfordes
ocksé seminarier kring olika &mnen
som maltidsturism och affarsutveck-
ling, flera kockar och producenter
beréttade om sina samarbeten och hur
de gjort for att hitta varandra. Dagen
avslutades med en ceremoni dar det
delades ut diplom till de &tta produ-
center som uppnatt nivan Exceptionell
Réavara. //

SMAKPOANG

Resultat for Smakmotet 2023 ar
satt. Produkter och producenter som
uppnadde utmarkelsen Exceptionell
Ravara, 6ver 35 poang.

N6t

* Wagyu/Brown Swiss, 62 manader,
Alpha Wagyu, 39,96 poang.

* \Wagyu/SRB 51 man, Béja Stommen,
38,93 poéng.

* SRB/Wagyu 33 man, Aspa Gard,
37,64 poang.

* Rodkulla atta ar, fem manader,
Torsakers Kétt, 35,00 podng.

Lamm och far

* Tacka, Leicester, fyra ar, Karrbo
Prastgard, 37,07 poang.

* Tacka, Vit Dorper, ett ar och tre
manader, Mérké Lamm, 36,21 podng.

* Tacka, Finullsfar, tre ar och nio
manader, Rugstorps gard,
35,25 poédng.

Gris

* Mangalica 6sterrikiska linjer, gylta 15
manader, Blekslatten, 37,23 poang.

Teknik for livsmedelshantering

Canlrc
Tackar for 2023
och onskar Er alla
GODJUL&

GOTT NYTT AR!
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bendsmite i Malmd 21/0
1943 fattade beslur om wi-
givande av en egen for-
hundstidning, hilsades det-
ta med stor tillfredssiillel-
s av medlemmarna,
Frigan om startander
o egen tidning har ofta
Tramto) H
I__"m: n:—::m:tkc:f:ilf:a:cmts
Pé grund ay brister. men
b tande re

surser hir den g
SEtiry € ku
realiseras A ii hrat

i
Den tidning du nu haller i handen, Kott & Chark,

fyller just den har manaden 80 ar. Nar det forsta
numret kom ut, 18 december 1943, pagick fortfarande
det andra varldskriget. Redaktionen for dagens

Kott & Chark har gjort en djupdykning i Kungliga
Huvudbiblioteket i Stockholm och funnit den forsta
utgavan av Svensk Slakteri- och Charkuteri-Tidning
som vi har publicerar utdrag ifran. rexsounomark

fria handelns och den fria féretagsam-
hetens talan. Den skall noga dven f6lja
utvecklingen pé det tekniska omradet
och redogéra for aktuella yrkesfragor
och fackproblem, vare sig dessa aro av
teknisk, ekonomisk eller merkantil art.
S4lange det statliga ransonerings- och
regleringssystemet bestdr, komma vi att
informera vara l4sare om de forord-
ningar och bestdmmelser som berora
branschen. Tidningen kommer ocksa
energiskt att kdmpa for dstadkomman-
de av enighet och sammanhallning

T LT L1110 11111000000111710000000117170707007/7 - inom yrkeskaren”, hette det.

DET VAR DEN davarande branschor-
ganisationen Sveriges Charkuteri- och
Slakteriidkares Riksférbund som 1943
startade tidningen som fick namnet
Svensk Slakteri- och Charkuteritidning.
I det allra férsta numret deklarerades

klart och tydligt tidningens inriktning:
"Den skall ge uttryck for de asikter
och 6nskemal férbundet i egenskap av
yrkesorganisation for de fria naringsid-
karna inom branschen, énskar fram-
lagga. Tidningen kommer att féra den

DEN FORSTE REDAKTOREN och ansva-
rige utgivaren hette Gunnar Karlsson
och han véalkomnade sina lasare med
féljande ord: "Vi hoppas ni skall trivas
med tidningen. Utan att avgiva ndgot
brageléfte meddelar ledningen att den
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Till héger férsta omslaget av

*******

Vise infin
De snurrande hjulen fa stanna,
nu blir oss en fristund beskard,

nu faller som himmelens manna
ett fridsbudskap éver var varld.

Vi skynda fran springet vid disken,

fran vikter och priser och stim,
till julbord med skinkan och fisken
och gréten med mandel och rim.

SVENSK SLAKTERI- OCH
CHARKUTERI-TIDNING NR1 1943
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skall géra vad i dess férmaga stér for
att &stadkomma trivsamhet och ett gott
forhallande till 14sekretsen.”

Val medveten om de brada juletider
som landets slakteri- och charktillfére-
tag hade nar det férsta numret kom ut
sa tillfogade redaktdren ocksa foljande
val valda ord:

"Néar dessa ord na er, syssla ni val
som bést med att fabricera och méangla
ut julkorv och julsyltor och soka att i
gorligaste man tillfredsstéalla efter-
fragningarna pé julskinkor. Det sista
blir nog inte det lattaste, ty tillgdngen
har dtminstone hittills varit mycket
begréansad och vaxelkortsparandet med
skinkinkép som syftemal tycks vara
bade allmént och omfangsrikt.”

De ansvariga bakom Svensk Slakteri-
och Charkuteri-Tidning tycks dock ha
haft ett visst méatt av daligt samvete for
att namnet pé tidningen var langt, detta
fick redaktionen att i det férsta numret
lamna foljande klargérande:

tidningen Kétt & Chark som
hette Svensk Slakteri- och
Charkuteri-Tidning och gavs
forsta gdangen ut 18 december
1943. Omslagen ovan ér

frdn 2009 och 2012. Vi firar
80-dringen och haller arkivet
éppet pa kottchark.se

"Vi dro val medvetna om, att i var
brada tid, nér man jéaktar och nistan
springer ifran sig sjalv och knappast
far en stund till andhdmtning och
eftertanke, maste &ven orden som
uttrycksmedel inskrankas, samman-
trangas och avhuggas. Men om vart
officiella namn med hansyn till tidsan-
dan och namnda tendens ovillkorligen
maste forkortas, kan det dras ihop till
Charkuteri-Tidningen, S.S.C.T. eller
till och med till C.T, och sedan bor val
allan rattfardighet och alla moderna
ansprak pa korthet och schwung vara
uppfyllda. Och férresten, det &r dock
till syvende och sist pa innehéllet och
stallningstagandet, tidningen skall
skapa sig inflytande och renommeé. Fér
den som genom sitt arbete tillvunnit

sig respekt och hogaktning blir nam-
nets éra, att det ar hans. Denna den
Runebergska vardagshjaltens vackra
orlovssedel vilja vi efterstrava, dven om
det ar ett oupphinneligt mél. Men man
har ju ratt att sikta mot skyn (...)" »
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1sk Slakteri- och

‘kuter]- Tldnlng
JULNUMMER 1943

NOJDA KUNDER

gor stor omsdttning
Dérfér ér TRANSPARIT
den konsttarm de fram-
gangsrika charkuteri-

fabrikerng anvdnder

Meduwurst: TRANSDARIT
ar saﬁfg och god....
den gillar

;.A.-._ ;ag/

Ensa’ﬂfﬁmda’jﬂre

av TRANSPARIT

*s TARMIMPORTEN,

GOTEBORG - Tel. order 139709, 1397 27
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"Kommer Ni ihdg bjérndansen
kring blocket? Eller ndir den stora
maskinrullan gick fér fullt? Da
fick man vara kvick med spaden,
sd att inte de stora knivarna tog
bade den och handen.”

"Ndja- ndgot modernare
sprutor funnos nog ocksa fér
30 dr sedan. Men denna typ
anvdndes i stor utstrdckning.
Tyngddragna och férsedda
med oskyddade kugghjul,

vorodealla." \_/ Viia— ndgot mo-
nare sprudor fun-
:;.:Hnegf rﬂrh&‘ far

0 dr sedan. Men

denna f1p .:m:m{da

i slor wistrackming.

Tungdragna och for-

sedda med oskyd-

dade kugghful, voro

de alla,

Korvelappare fir :

tryck med ﬂlvwlilidl m

Isfmingr- och manivonas-
ordming. Seailbar fir oldka
Iryek, far Bsare eller fas-
tare  korsmassa.  Pedalen
er, all man har bdds hin-
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"Den sjéilvtémmande snabbhackan
stdr i effektivt, hygieniskt och
ekonomiskt avseende i sérklass.

Pa rekordtid bearbetas korvmassan
utan att bli varm till en verkligt
hégklassig produkt. Skdlen rymmer
200 liter. Uttémningsanordningen
dr synnerligen enkel och praktisk."

| ET FORSTA numret av
Svensk Slakteri- och
Charkuteri-Tidning fran
december 1943 innehdll en artikel som
beréattade om hur en charkuterifabrik
dé sag ut jamfort med 1910. Drygt trettio
ar hade forandrat charkuterifabriker-
na, varorna och charkuteristerna pa
ett mycket genomgripande satt. Kott &
Chark aterpublicerar hér artikeln i sin
helhet:

"Den gamla fabriken, med remdriv-

na maskiner, vedeldade jarngrytor,
arbetsbord och trag samt utensilier av

"Den sjdlvtémmande
kéttkvarnen dr synnerligen
effektiv och tidsbesparan-
de. Avverkningsférmdgan
dr c:a 2500 kg per timme."

"Den rostfria snabbhackan
dr av ny konstruktion och
utrustad med sdkringsan-
ordning. Skdlens lagring

dr utformad enligt ny
princip. Knivaxeln lGper i
SKF-kullager, varigenom en
vibrationsfri gdng erhdlles.”

tra eller fortent plat, har moderniserats
eller byggs ny. Nu aro de direktkoppla-
de maskinerna en produkt av modern
ingenjorskonst. Grytor, arbetsbord och
de allra flesta utensilier aro till stor

del standardiserade och tillverkade av
rostfria material. Hygien och arbetsbe-
sparing aro de tva barande faktorerna
savél vid byggandet av fabriken som vid
konstruktionen av de moderna fabriks-
inventarierna.

FOR 30 AR SEDAN var tillférseln av
kott och flask mera ojdmn 4n nu, och

KOTT & CHARK 80 AR

nvws‘i/in%

priserna varierade starkt. Bristen pa
frysrum och ldmpliga kylrum forsvara-
de entillverkning av homogena varor,
i synnerhet sommartid. Medvurst som
huvudsakligen tillverkades under den
svala arstiden, lagrades antingen saltad
ibassanger eller rokt, hdngande ilager-
rum vilket inverkade pé utseende och
kvalitet. Flask och skinkor torrsaltades
eller laksaltades, och de senare méaste
ofta urvattnas fére rokningen, inte
blevo de béattre for det...

Till f8ljd av brist pa lamplig anvand-
ning samlades ofta lager av hardsaltat »

33



|It.
ran en enda leverantor!

Palitligt. Hallbart.
Fran en enda
leverantor.

m MULTIVAC

Portionera kott, skiva skinka, korv eller ost — du kan gora allt med effektivitet och total
processpalitlighet. Alla delar i processen styrs via den centrala MULTIVAC-linjen. Total
kontroll med digitalt stod fran MULTIVAC. Smart Services. Vart tekniska know-how
skapar ytterligare besparingspotential i hela processkedjan, oavsett om det galler
inmatning, lastning, markning, besiktning eller férpackning i back. Du behover bara

en kontakt for radgivning, projektledning, underhall, service och utbildning.

E

f' AKTIEBOLAGET HUGO- PETTERSSONS EFTR.

| MUNEBROGATAN 11 - TEL. 103707, 202606
|| STOCEHOLM

Il Kédper och sdljer

f KOTT och FLASK en gros
II[_ Den fria marknadens ledande grossist
If Infordra alltid HP:s offert, ndr det giller
f kdap eller forsdlining j slakteribranschen

| FOLIEEMBALLAGE

| STOCMHOLM
B Sweasks Waialceiess §

| Vid inslagning av leverpaste)
anvind allid FINSPONGS charkuteriiolie

kvalital
|

|
|
'I Standard Special olo: Exeellent |
I i
'I Anvisdes wadan 193F av samiligs charcateilabiier |I
| Sreckhulm |
Apmiligt - Hygleniskl Komarvetasdt \
1
\

1 kg Standard Special racker vill c & 00 AL inslagnizsgas
Vi levarara charisseribolien i Snalade boedder \
Standardutiorande 390 500 mm. II‘

Begdr offert och prover! Il,
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smakott och smaflask, som man sedan
férsokte anvanda till billig korv, tillsam-
mans med farskare vara - och det var
sannerligen ej sa l4tt att ordna en lépan-
de, praktisk fabrikation p& den tiden.

Konsumtionen har 6kats och kommer i
an hogre grad att 6ka nar ransonering

och kristider férsvinna.
For 30 ar sedan finnes endast ett

NU KAN RAVARAN erhallas nyslaktad
eller fran kylrum, allt efter behag. I

fabriken och i butikerna, ja, till och med
ning fanns det knappast, och tyvérr

iutkérarvagnarna finnas kylanordning-
maste man nog konstatera att charku-

terifirmorna och enskilda charkuteris-

ter mera lade an pa konkurrens &n pa

samarbete. Den charkuterist eller firma

sig idag driver rorelse, far sannerligen

I butikerna frén sydligaste Skdne upp  ha en annan instéllning. Alla bransch-

man som tillhéra hans organisation, aro

hans kollegor, tillsammans med dem

ar. Alla varor kunna tillverkas lika fina
och med samma utseende aret runt.
Fabrikationen av olika kéttkonserver
samt fardig mat underlattar i mycket
hég grad ravaruomséttningen.

till nordligaste Lappland saluféras varje
dag férska, fraicha charkuterivaror, far-

diglagad mat samt lackra kottkonserver.

fatal kooperativa fabriker eller andels-
slakterier med egna fabriker. Branschen
utovades av privata féretag och privat-
personer, nagon branschsammanslut-

KOTT & CHARK 80 AR

Tidningen var
annonsburen, det
svarta trycket var
ibland pdkostat med
en tilldggsfdrg och
hdr med folering ().

Ett aterkommande och
populdrt inslag i Svensk
Slakteri- och Charkute-
ri-Tidning var att ldsarna
kunde skicka in sina bdsta
yrkeshistorier och fa dem
publicerde. Ddr kunde de
berdtta om héndelser och
anekdoter ur sin vardag
och sina arbetsplatser.
Berittelserna var inte
sdllan férknippade med en
stor portion humor.

"Den smalandske firmachefen var smatt
religiés och utat absolutlst, men inne i
skapet fanns alltid en flaska god konjak.
Nar han arbetade i verkstaden eller
saltkallaren kande han ibland behov av
en styrketar, vilket han emellertid inte
ville latsas om. Han fick darfér oftast
en san "stollans rematist” i nagon
kroppsdel att han var tvungen att ga
fran arbetet en stund. Han férsvann da
for att efter ndgra minuter aterkomma
vid battre vigér och humér. Han kom da
alltid fran butiken och det slog aldrig
fel att han mumsade pa en skiva ost. Pa
den tiden fanns det namligen en stark
ost som kunde ta bort bade reumatism
och - konjakslukt.”
>
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Modern korvstoppare i Svensk
Slakteri- och Charkuteri-Tidning
1943. "Korvstoppare fér oljetryck med
automatisk locklyftning. Stdllbar fér
olika tryck, for lésare eller fastare
korvmassa. Pedalen gér att man har
bdda hdnderna fria."

e

- 4 =

o

Anekdot

”Julgrisen hade slaktats pa garden.
Slaktaren hade dragit sina farde, och
nu skulle grisen baras in i koket for
féradling. Bonden ville giva drang-
en en gliring, och féljande samtal
uppstod.

Husbonden: Du som ar sa bakslug
kan ju ta i bakdelen sa tar jag
framdelen.

Drangen: Det goér jag garna, ty det ar
ju brukligt att de narmast sérjande
bar vid huvudet.”

SVENSK SLAKTERI- OCH
CHARKUTERI-TIDNING NR 11943

dryftas dagens mangahanda problem
till allas batnad. Han méste vara en god
képman och tranad kalkylator, samt
framfor allt en erfaren fackman for att
kunna gora sin plikt mot sin bransch
och mot en fordrande allméanhet: attien
modern hygienisk fabrik kunna tillverka
goda varor till facila priser. Och kom
ihég: ifrdga om praktiska fabriker, mo-
derna maskiner och goda charkuterier
sé intar vart Sverige en ledande plats
bland alla lander.

I DEN MODERNA charkuterifabriken
funnos dessutom direktkopplade,
rostfria blandningsmaskiner fér med-
vurst och specialblandare for blodmat,
aladabmaskin, kryddkvarn och slipma-
skin. Rostfria kylskap for &nga eller gas

/

och rostfria kokgrytor for anga med
kombinerad elektrisk uppvarmning
ingd i utrustningen fér det moderna
kokeriet. Tillslutningsmaskiner av
olika slag, pafyllningsmaskiner och
signermaskiner samt moderna sk&pau-
toklaver hora till konservavdelningen,
potatisskalare, potatisskoljare, gron-
saksskarare och passermaskiner till
utrustningen i kéket for fardiglagad
mat, dar fristdende spislar och stekan-
ordningar &ven aro monterade.

Allt detta om maskinerna. Renlighet,
aktsamhet och god omvérdnad av savél
maskiner som inventarier méste vara
charkuteristens A och O. Gallra bort
forslitna eller omoderna maskiner, med
de nya, arbetsbesparande maskinerna
tillverkas ocksé de bésta varorna." //

KA Lundgren

EST.1902
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Varje ar ar det likadant. Julen borjar ndgon gang efter
semestern och sen dr det hogsta fart in i det sista. Bade
for dig och for oss. Mitt i ruschen vill vi anda passa pa att
tacka vara kunder, leverantérer och samarbetspartners
for ett riktigt gott ar. Vi ser med gladje fram emot nista.
Till dess dnskar vi alla en riktigt skon och trevlig helg!




MARKNAD

i

En skinkfri jul eller mojligen en tysk eller polsk
julskinka. Det kan bli en av konsekvenserna av den
radande bristen pa svenskt griskott, en direkt foljd av
den kraftiga minskningen av suggor och smagrisar

det senaste aret. rexr BIGRN LUNDBECK BILD SHUTTERSTOCK
I11111171777771777177171111111111111117111171777771771777777777777771111111111111111111111111711111111717717

JORDBRUKSVERKETS nyligen publice-
rade prelimindra statistik 6ver antalet
lantbruksdjur visar en kraftig minsk-
ning av bade antalet suggor och antalet
smagrisar under perioden juni 2022
- juni 2023. Suggorna minskade med 15
procent, fran 125 624 till 106 437, medan
minskningen fér smagrisarna var 11
procent, fran 370 620 till 329 773.

Den kraftiga minskningen pa gris-
sidan ar det mest dramatiska och mest
noterbara i statistiken. Aven for nétkre-
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atur sker minskningar f6r bade antalet
mjolkkor och kor fér uppfédning av
kalvar, men véldigt marginella sddana
jamfort med grisarna. Aven antalet far
minskar.

En logisk f6ljd av dessa dystra siffror
har blivit en brist pa svenskt griskétt,
vilket bekraftas av Jonas Karlsson,
séljansvarig pa charkféretaget Allmans
iBoras.

- Ja, det &r brist pa bade svensk och
importerad grisravara.

Vad dr orsaken?

- Produktionen minskar och slakteri-
erna har svart att leverera i efterfragad
mangd.

Hur yttrar sig bristen hos er?

- Framfor allt pa vissa detaljer som
skinka, bog och 1agg. Svensk skinka in-
for jul r en bristvara och medfér héga
priser. Import ar alternativet, men det
rader ju brist i Europa ocksé. Den déliga
kronkursen medfér prisnivaer som
ligger i paritet med Sverige. Samtidigt

VI HAR iNTE_FﬁT'ﬁ' DE VOLYMER
SOM VI BEHOVER SA DET SER
VALDIGT TUFFT UT INFOR JULEN.

ar efterfragan pa vara produkter god.
Vi férsoker att styra over var forsaljning
mera pa notkott dar tillgdngen ar battre.

Hur ar det med Danmark?

- Det &r svart att kopa dérifran nar
den danska kronan star i1,60 svenska
kronor, den svaga svenska valutan ar
ett problem. Men vi férséker képa gris-
ravara fran alla slakterier i Sverige.

P4 Jakobsdals Charkuteri i Géteborg
beskriver vd Magnus Pettersson bristen

péa griskétt som en utmaning.

- Det ar brist pa alla detaljer och
allra mest marks det pa skinka. Vi har
inte fatt de volymer som vi behéver sa
det ser valdigt tufft ut infér julen. Vi
forsoker hela tiden med alla medel att fa
tag pa svenskt griskott, men det ar svart
och priserna har stigit kraftigt. Och
eftersom vi tillverkar julskinka pa farsk
skinka blir det sarskilt svart.

Magnus Pettersson konstaterar att
bristen pa griskétt borjade markas re-

MARKNAD

/V1 SAG DET FORRA ARET | VAR SEMINSTATISTIK
OCH AVEN | ANTALET GRISFORETAGARE SOM
HAR UPPHORT MED SIN PRODUKTION.

Hans Agné, vd pa Svenska Kéttforetagen,

dan ivaras och att det sedan dess bara
har blivit varre.

Ndr ni inte far tag pa svenskt gris-
kétt, kan ni da inte forséka importera?

- Nej, det &r inget alternativ for oss
eftersom vi har bundit upp oss sa hart
vid att enbart salja svenskt kott.

Men vilka ar da de bakomliggande
orsakerna till att den svenska grispro-
duktionen minskar? Enligt Hans Agne,
vd pa Svenska Kottforetagen, s ar  »
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MARKNAD

// DEN SVAGA SVENSKA VALUTAN | KOMBINATION
MED MINSKAD PRODUKTION | TYSKLAND OCH
POLEN BORDE GYNNA VAR INHEMSKA PRODUKTION.

Bengt Johnsson pa Jordbruksverket

nedgangen i 6verensstdmmelse med
férvantningarna.

- Vi s&g det forra aret i var seminsta-
tistik och dven i antalet grisféretagare
som har upphort med sin produktion.
Tyvarr sa har vi ovanpa detta en alldeles
for 1dg nybyggnation av grisstallar.
Grundorsaken var alla de rekordarta-
de kostnadsokningar som drabbade
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branschen mot bakgrund av Rysslands
invasion av Ukraina. Vi kommer pa
grund av detta att tappa 5-6 procent av
produktionen ilandet innan vi férhopp-
ningsvis bérjar se en dterhdmtning.

- VI SER AVEN férandringar i grispro-
duktioneniEU och i synnerhet i vara
grannlander Danmark och Tyskland.
Exporten till Asien har minskat kraftigt
och under flera ar har produktionen
idessa lander pressats nedat, och
inget tyder pa ndgon stérre forandring
framat. I Tyskland har éverkapaciteten
i slakteriledet lett till en jakt pé slaktgri-
sar, vilket trissat upp priserna till hga
nivéer. Effekten har blivit en stark efter-
fragan pa smagrisar till Tyskland och
den marknaden har till stor del tagits av
danska smagrisar. Aven i Spanien har
man haft underskott p4 smagrisar.

- Nar den svenska produktionen av

gris minskat under dret si har samti-
digt den starka eurokursen lett till att
importen varit dyr. Effekten har blivit
att det svenska lagret av griskott har
gatt at. Efter sommaren har detta blivit
valdigt tydligt for ménga i foradlings-
kedjan och manga foretag har inte fatt
fulla leveranser av svensk grisravara.
Ménga slakterier gér vad man kan for
att 16sa situationen for sina kunder, men
sa hér infor julen ar det extra stressigt.
Gladjande ar 4nda att det ar en del stall-
byggnationer pa gang, men det hjalper
juinte till den har julen.

Men aven om det just nu ser ganska
morkt ut for svensk grisproduktion sa
gar det att hitta ljuspunkter. Det gor till
exempel Bengt Johnsson pa Jordbruks-
verket. Han tycker att utvecklingen ar
motsagelsefull eftersom han ser fler
plus- an minusfaktorer for grisbénder-
najust nu.

N
GOLLINYLL ar
Vi onsker alla glada o9 trevliga kunder

en rigtigt God Jul och Ett Gott Nytt Aroch
stort tack for ett oott samarbete under 2023

DAT-Schaub AB

Norra regionen: 761-34 33 65

Order: 040-59 21 72 - www.dat-schaub.se

God jul
ulliil

Halmstad: 070-872 29 24
Kalmar: 070-371 22 77

MARKNAD

- Egentligen borde situationen vara
valdigt bra for svensk grisproduktion,
bortsett da fran svinpesten. Griskétt ar
fortfarande relativt billigt fér kon-
sumenterna samtidigt som priset till
grisbénderna har hallits uppe. Darfor
framstar ocksa sommarens 6kade
suggslakt och den minskade semine-
ringen som ganska svarforklarlig.

efter pandemin, men bara tillfalligt
visade det sig, fér nu minskar importen
igen sedan en tid tillbaka. Den svaga
svenska valutan i kombination med den
minskade produktionen i Tyskland och
Polen borde ocksé gynna var inhemska
produktion av griskott. Och dven om

faktor.

- EN MOJLIG FORKLARING &r att gris-
produktion ar en mycket kapitalintensiv
verksamhet. Darmed kan det hoga
kostnads- och ranteldget ha inneburit
att man blivit mindre benagen att géra
investeringar, och kan tyda pé en sva-
gare framtidstro. Vi kan se en likartad
utveckling fér kycklingproduktionen,
som ocksa ar valdigt kapitalintensiv.
Det finns ocksé kvardréjande effekter
av det hoga kostnadslage som drabbade
naringen under forra aret.

Bengt Johnsson namner ytterligare
nagra faktorer han menar borde gynna
svensk grisproduktion.

- I nérliggande EU-lander som
Tyskland och Polen faller produktionen
annu mer an i Sverige. Var import av
griskott 0kade visserligen omedelbart

arets spannmalsskord blev sdémre &n nor-
malt, sa finns det &nda gott om fodersad,
sé inte heller det borde vara en negativ

Utbrottet av svinpest intraffade efter
tidsperioden fér den hér statistiken och
kan dérmed inte ha paverkat resultatet. //

scanvaegt

1serEmmm systems

SB520 ScanBatcher

Vi presenterar var helt nya SB520 ScanBatcher - en
mangsidig l6sning som kan hantera bade toleransbatchning,
minimibatchning och sizing.

SB520 ar en palitlig hogprecisionslosning som ger dessa fordelar:
e QOovertraffad noggrannhet
e High-speed sortering

e Mindre Give-Away

e Maximal avkastning

e Hog drifttid

e Hygienisk, solid design

SB520 ar dessutom en kostnadseffektiv 16sning nér befintlig batcher, ex. Scanvaegt 7100 -8

eller 4700, maste ersattas. Man behover endast byta ut batchmaskinen och kan fortsatta driften med befintlig
separator och infeed — och darmed reducera investeringskostnaderna avsevart.

Scanvaegt Systems AB

Varlabergsvagen 16 - S-434 39 Kungsbacka « Sverige - info@scanvaegt.se « Tel. 031-709 07 07 - scanvaegt.se
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i
Julskinkans storlek och utformning maste anpassas
och félja med nar vara 6vriga jultraditioner och hela
samhallet férandras. Darfor lanserar Scan i ar den

forsta mini -j ulskinkan. Text BJGRN LUNDBECK FOTO HKSCAN
I1111117777117777771117177711171777117717777117777711177777711171771111777771117777711111177111711771111777

DE STORSTA fardigkokta julskinkorna
vager 4-5 kilo, en mellanstorlek cirka
3 kilo och en liten skinka knappt 2 kilo.
Och nu kommer alltsé &ven mini-jul-
skinkan pa 800 gram.

- Mini-julskinkan r en anpassning
till hur vi lever idag och hur famil-
Jjestrukturen ser ut. 60 procent av alla
hushall idag &r singel eller tva personer
utan barn. D4 ar den hér storleken, 800
gram, perfekt, sdger Per Dalborg, kate-
gorichef pad HKScan.

Scan har sedan tidigare skivad jul-
skinka i sitt sortiment. Skivad julskinka
finns i férpackningar mellan 100 och

RETTENMAIER SWEDEN KB | ) E) St emed
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400 gram och har, enligt Per Dalborg,
inneburit att den totala konsumtionen
av julskinka Okat med cirka 20 procent.

- Vi har markt att sdsongen for
julskinka har férlangts tack vare den
skivade varianten. Fér ménga sma hus-
hall ar det valdigt smidigt med skivad
julskinka och det blir mindre svinn. Men
med en hel skinka far du ju en godare
produkt som du dessutom far griljera
sjalv. Du far mer for pengarna.

Hur har mini-julskinkan tagits emot
av era kunder?

- Majoriteten av kedjorna har tagit in
den i sitt sortiment och vi har fatt myck-

et bra respons. Hur konsumenterna
kommer att ta emot den terstar att se,
butikerna borjade sélja den vecka 47.

NAR SKINKAN &r sa pass liten, hur skar
niutden?

- En skinka bestar av flera olika
detaljer, rostbiff, fransyska, inner- och
ytterlar, rulle samt delar av ldggen. Mi-
ni-julskinkan utgors av enbart en halv
skinkrostbiff som &r lite extra putsad.

Mini-julskinkan kan ses som ett satt
fran HKScan att anpassa en produkt
efter vart férandrade och forlangda sétt
att fira jul.

A

RAUCHER

MASTER u
of SMOKE

Natural Smoking Technology

Berga Allé 1 » Contact:

SE-254 52 Helsingborg ~ Phone: +46 42 15 55 52

Sweden jrs.sweden@jrs.eu

www.raeuchergold.com

- Jag kan tanka mig att mini-julskin-
kan blir extra populér till férsta advent.
Den gér att &ta upp ganska snabbt och
passar utmarkt om man vill ha en liten
fest utan att bjuda nagra géster. Det blir
helt enkelt majligt att ata nygriljerad
julskinka oftare.

Som framgar av en artikel p4 annan
plats i tidningen sé rader det stor brist
pa svenskt griskétt, och inte minst pa
skinka. P4 fragan om och hur HKScan
marker av detta lamnar Per Dalborg
féljande, kortfattade svar:

- Viklarar att tillgodose véara kun-

ders behov av skinka. // Per Dalborg, kategorichef pa HKScan.

Onskar vi pa Svensk Charksupport

I r skanker var Julgava till vilgorande andamal!
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RECEPT

Jessica tipsar! Vill du

ha mer julsmak i kétt-
bullarna kan du blanda
ner 3 kryddmadtt mald
kryddpeppar i smeten.

i 1111111111111111171717
| Laga julmat bjuder matprofilen Jessica Frej pa
|attlagat julbord med klassiker och nya smaker.
Recepten ar latta att folja och laga med korta
steg-for-steg-beskrivningar i bade text och bild,

som blandas med julstdmning och enkla tips.

RECEPT JESSICA FREJ FOTO LINA EIDENBERG ADAMO FORLAG LL-FORLAGET, LATTLAST FOR VUXNA
e

Cirka 50 stycken sma

Ingredienser:

14gg

3 matskedar (msk) strébrod
1 deciliter (dl) vispgradde

1 matsked (msk) I6kpulver
1tesked (tsk) vitpeppar
1tesked (tsk) salt

500 gram nétfars

En klick smoratt steka i

Gor sa har

* Knack dgget i en skal.

*R&r ihop 3 matskedar strébrdd, 1deciliter
vispgradde, 1 matsked I6kpulver, 1 tesked
vitpeppar och 1tesked salt i skalen.

* Lagg i nétfarsen.

* Blanda tills det blivit en jamn smet, men
inte langre an sa. Blanda med en slickepott
eller med handerna.

* Bl6t handerna.

* Rulla farsen till cirka 50 sma kéttbullar
och lagg dem pa ett fat.

* Smalt en klick smor i en stekpanna.

* Stek nagra kéttbullar at gangen pa
medelvarme. Vand kéttbullarna sa att de
blir bruna éverallt. Efter cirka 10 minuter ar
de genomstekta.

Jessica tipsar! Om du
vill ha juligare smak pa
skinkan kan du blanda
ner krossad pepparkaka
i smeten.

R pEaiEn | adrELE

S S

B ]
e

SIN SENASTE receptbok Laga jul-

mat bjuder Jessica Frej pa klassi-

ker som julskinka, kéttbullar och

Janssons frestelse, men &ven pa
nya julrétter kramig gronkalssallad och
kladdkaka med saffran.

- Det har varit valdigt roligt att jobba
med boken, och eftersom den ska vara
lattlast s& har det varit annorlunda att
jobba med den jAmfort med de 14 kok-
bocker jag skrivit tidigare.

I de recept som finns sé gar Jessica
Frej igenom alla stegen for varje matratt
pa ett pedagogiskt sétt och med bilder
som illustrerar varje steg i det som ska
lagas.

- P4 det sattet har det varit mer
utmanande an vanligt, men samtidigt
valdigt roligt eftersom jag dlskar bade

< LAGA JULMAT

STEG-FOR-STEG
1 TEXT OCH BILD
JESSICA FREJ

Jjulen och julmaten, sager Jessica Frej.

Tvé av recepten &r pa julskinka och
kottbullar.

- Eftersom boken tillhér det latta
segmentet s& har jag valt ett recept pa
fardigkokt julskinka som man griljerar.
Sjalv s& kokar jag helst min egen skinka
fran grunden och till skillnad fran
manga andra sa foredrar jag skinkan
lite torr och nér den har kokat lite for
lange.

Vad betyder julskinkan for dig?

- Fér mig &r den viktig darfor att
den f6r mig tillbaka till barndomen. Jag
vill ha den klassisk, i tunna skivor och
med senap. Det har ju kommit manga
varianter pa skinkan pa senare ar, men
just julskinkan tycker jag inte man ska
experimentera med. // BO LINDMARK
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Kott &Chark

Kott & Charks branschregister ar en unik
marknadsguide dar du bade kan synas med
ditt féretag och pa ett enkelt satt kan hitta
kontaktuppgifter till olika aktérer i branschen.
Vill du ocksa synas har? Kontakta Kott &
Charks annonsavdelning pa 08 - 662 75 04
eller fredrik@annonshuset.se

i

Utbildning
&
Tillbehér

:95% ;(a:i"?l(é'»f

* Sliperi

¢ Knivar

¢ Kvarndelar

¢ Utrustning

¢ Forbrukningsmitrl

Tel 0158-262 35 © Fax 0158-125 87
Nibbleg 2 Gnesta ® www.lithanders.se

[ l E! E! ETABL. 1900

Kott & Chark

033-48 72 00 www.allmans.se
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FORETAGEN

Swedish Meat Industry Association

““Annonser -

Tel.08-662 75.00%

—Alnonser

Tel 08-66

GEUIKATESSFABR

CARNEX
KOTT & CHARK

Den magiska vérlden av
charkuteriprodukter!
Farskt kott « Spannande korvar

Varm- och kallrokta delikatesser
Grillprodukter « Egen tillverkning

Stillmansgatan 7, Malmo « 040-18 54 09
MAN-FRE 8.30-18, LOR 9-14

Utb. & Tillbehér 46 Férpackning 49
Kott 46 Maskiner 49
Flask 46 Tillbehor 49
Chark 46 Tarmar 50
Slakterier 48 Kryddor 51
Analys 48 Ingredienser 51
Transporter 48 Tillsatser 51
Ben 49 Etiketter & Markning 51
Blod 49 Rengdring 51
Fettvaror 49 Hygien 51

KOIT&
CHARK
FORETAGEN

Swedish Meat Industry Association

SANNONSEr e d

P
Kottmistarna

HELSINGBORG

=2 HEMGARDEN 2=

G# i
P vér hemsian
www.hemgardenchark.se
Annonser och lis om en
Tel 08-662 75 00 god historia

BASTUROKERI

Mat from Wermland
Legotillverkning
roékning
www.hissas.se

i

Tel 0472 - 487 50 Y E
Fax 0472 - 487 67 TER08662 75‘00 :

www.ello.se

—_—

-~ 2 ~
) <D Giobe Foodd): e

TASTE THE WORLD

uil
s

g Er kvalltetsleveran!or av
s flask lamm, vilt och -
rldens alla horn'

KOTT FRA SVENSKA GARDAR

FRAN HAGE TILL MAGE

ELISEDALS CHARK

Telefon
040-49 75 30
www.markoschark.com

Edholmsgatan 25
593 61 Viastervik
Tel 0490-103 74
Fax 0490-163 71
E-mail info@jojjen.se

692 34 KUMLA
Tel 019-58 70 70
www.moab.se

Kvalitetschark fran Halmstad

( RISBERGS

HALMSTAD

s\ Gualrader 17}

Korvpojkarna Risbergs Chark
035-191200 035-125400

www.korvpojkarna.se
www.risbergschark.se

Maiztenssons AB

SPECIALISTEN PA FLASKKOTT

Rérvagen 12-14, 36 50 Jordbro
08-556 680 30

Annonser' A
Tel.08-662 75.00%

BRANSCHREGISTER

5P

CHARK

s ASMUNDTORP 127

0418-43 24 00
www.spchark.se

KR

QIBBLA HALAL KOTT AR

KOTT « LAMM o FJADERFA » CHARK
Tel 08-556 680 80  Fax 08-556 680 89
www.gibblahalal.se

Specialiteter:
Argentinsk chorizo
Tyska korvar m m av hégsta kvalitet

Hallvégen 19 ¢ 121 62 Johanneshov
Tel 08-600 16 30 » Fax 08-649 63 90
Kontor 08-717 44 64

KR

Hulda Mellgrens gata 4
Box 9133 * 400 93 Goteborg
Tel 031-7074840 Fax 031-217190
www.signal-andersson.com

Foods A

Lamm, Nét, Kyckling, Chark
Gronsaker, Bakelser Fisk mm
Goteborgsvéagen 3

445 57 Surte

Tel 031-707 26 82
info@mhkfoods.se
www.mhkfoods.se

TRADING & FOODSERVICE
ld a y'L'fle,,
N

Tel. 08-556 139 50
Fax 08-39 63 03
www.stockholmworld.se

X T——
Maskiner, service och
forbrukningsartiklar
till nordiska kottbranschen

KOIT &
CHARK
FORETAGEN

Swedish Meat Industry Association

KR

SVEA KOTT AB
MALMO

__Specialité
Kottravara
till korvindustrin

Tel 040-93 01 71« Fax 040-29 35 65
Kaglingevdgen 27 + 213 76 Malmo
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BRANSCHREGISTER

W Kronfagel

46 gardar runt om i Sverige

Kyckling fran svenska gardar

FOR KONTAKT:
Mattias Eliasson ¢ 010-45 61 405 « 070-256 74 75
mattias.eliasson@kronfagel.se « www.kronfagel.se

BRALANMDA
Tel. 0521-57 50 50
www.dahlbergskdtt se

KGTT FRAN SVENSKA GARDAR 3-
FRAN HAGE TILL MAGE

‘i Vi har en av Sveriges modernaste produktionsanlaggningar,

Vaggeryds Chark AB
Telefon: 0393-100 89
Fax: 0393-10071

e
| 'mv'g’ll{(%“n‘tﬂntn i
kottbullarnas hem!

3

D A RKEK T REIES

LOKALPRODUCERAT FRAN

> (4

NARKES SLAKTERI AB

N &

www.narkekott.se

Analys

kiwal

Certifiering
Livsmedelssakerhet
Ledningssystem
Sparbarhet
EKO-KRAV

kiwa.se
valiguard.com
-

FARDIGSTEKTA

Kottbullar
Pannbiffar

Kylt & Fryst Arsta Kott AB

ARSTA KOTT AB
Cementvagen 33
136 50 JORDBRO
Tel 08-55 66 89 50

Fax 08-55 66 89 59

Partistyckning av nétkott

Detaljhandel & Food Service

Marknadsledande EMV-producent
BRC Certifierade sedan 2006

Spettgatan 1, 211 24 Malmé « 040 93 20 11

oresundschark.se

Behall kontrollen over dina
produkter och ditt varumarke!

Vi erbjuder saval mikrobiologiska analyser som kontroll
av produkters akthet, ursprung och sammansattning.

<% eurofins

www.eurofins.se

4 Fog

PROTOS

Gotland

rlandets s

protos.se

Cndersson & Jillman

LOVSTA
®e KOTT

KOTT & CHARK
FRAN UPPLAND

andersson-tillman.se
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Annanser
Tel 08-662 75 00

Transporter

A K':'J‘JE"J#
R0 [y by 1y
et LI

Vi erbjuder férstklassiga livemedels-
transporter och budkdrningar
Tel: +46 (0)417-140 90
info@gaerikssons.se | www.gaerikssons.se

Ben
Blod
Fettvaror

MR @ lietpak
ndanpassade  on

MEAT MACHINMES

SWEDEN

Egen tillverkning
av férpackningsmaterial till
kott och chark industrin.
Ratt kvalitet till ratt pris,
korta leveranstider,
hog servicegrad.

Storst i Norden pa maskiner och
tillbehor for livsmedelsindustrin
Vi képer och saljer och har
over 1 000 maskiner i lager
Tel. 0411 -199 00
info@mmsweden.se

www.mmsweden.se

www.lietpak.se Tel. +46 (0)54 53 34 90

GELITA

koper
svinsval
GELITA Sweden AB

Box 502 « 264 23 Klippan
Telefon 0435-265 00  Fax 0435-265 90

Kvalitets djupdragare fran

JS TeEkNIK AB

Automatiskt bdttre forpackat

| Kontakta oss: 070 - 527 05 04 | cristian@jsteknik.se | www.jsteknik.se |

Férpackning

KOIT &
CHARK

FORETAGEN

Swedish Meat Industry Association

VAKUUMPASAR
KRYMPPASAR
LAMINATFILMER

Ritt kvalitet fir din produkt

Curavac AR-

WWW. Ccarevac. e
Foreningsgatan 4A tel: 031-1332 03
S-411 27 Goteborg info@curevac.se

BRANSCHREGISTER

Maskiner
Tillbeho6r

Annonsera hos oss
tel. 08-662 75 00

Finnvacum

PROCESS- OCH FORPACKNINGSMASKINER,
FORPACKNINGSMATERIAL OCH SERVICE

Frdn 1 augusti finns vi nu ocksd i Géteborgs Fiskhamn, Fiskhamnsgatan 33.

Tel. 08-600 13 50 | info@finnvacum.se | Stallarholmsvagen 2, 124 59 Bandhagen

www.finnvacum.se

Perfectly sliced, efficiently produced, attractively packed

Weber Machinery AB

Backa Bergdgata 8 - 42246 Hisings Backa
Telefon: +46 (0) 734 254900
se@weberweb.com - www.weberweb.com

wEEEr

MASKINER'OCH ' PROCESSYSTEM
FOR'ALLA'ANDAMAL

087//65228 60
WWW.BERKOS.SE

TOREBODA
FLIS AB

med 6ver 35 ar i branschen
erbjuder foljande produkter
av hogsta kvalitet och
till ldga priser
ALFLIS " ALSPAN
BOKFLIS " BOKSPAN
ROKKAPPAR
I ALUMINIUM

Telefon 0506-520 25

05d

Livsmedelsmaskiner AB

Kontakta oss girna!
www.osab.com
info@osab.com

08-760 03 70

CanIErc

Redskap
knivar, skarpsial, kvamdealas,
handredskag, shgblad,
rpackning, kryddor, mom.
Maskinar
blandare, kvarnar, hack, digk-
maskinar, tirnngsmaskiner,
katietthugg, rékskdp, m.m.

sikAnkvagnar, ribkippar,
rikvagnar, skirbond,

sopstilining, bordsvagnar, m.m.

g kowtaky meel vl Lilfane ool relmiker

Canlee AB
Badevindsgaan 7
652 11 KARLSTAD
www.canbecse

Tel: O3-B51 115
Faxi54-851111

mail#F canlec.se
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BRANSCHREGISTER BRANSCHREGISTER

Kvalitets djupdragare fran E RE Kompleﬂ VA
sortiment
= h =l 1 *1 [ .l *1
JS TEkKNIK AB SPEZIERIER
Skraddarsydd hanteringsutrustning )
Automatiskt bdttre forpackat ) Teknisk konsult inom
. _— * Lyftare & Témmare Kott- och charKindustrin
- . gt P * Skankvagnar Pietro Cazzaniga
5 13 'E f =y + Storbehallare SPEIIERIER CAZZANIGA AB - Stockhiolm Rengéring
| . - ] - - . ® pietro.cazzaniga@sp_ezierier.se H i e n
Kontakta oss: 070 - 527 05 04 | cristian@jsteknik.se | www.jsteknik.se | www.nimo-kg.se | 0418-44 64 40 Leverantor W‘gfpe‘ﬁ‘;‘;’sﬁ yg

till Sveriges
livsmedelsindustri

Segerhammar MaskinService

| varmisining kaksiap E=e 97 ML
H 5 Naturtarm - Konsttarm - Nat

,ﬁl Kollagenfolie - Biprodukter

by

Mindre fett? F i/ ARENA

Y

Veggtaris’l,(t? le}' KEMI AB
gg:ttlrgeatr;tur" \h_,/ Er totalleverantor nér det galler:
Mindre steksvinn? ® Rengéringsmedel

) @® Desinfektionsmedel

Battre vattenbindning? °

i
[

Férsélining & Service
Kétt & Charkmaskiner

Kontakta oss for mer information

%

1
—
; Vi l6ser det med fibrer! ® Hygienprogram
DAT-Schaub AB eb Caneb Utan E-nummer! ® Utbildning

Stockholm: 070-311 17 20 - Halmstad: 070-872 29 24 .
Mérgelvagen 2, 312 77 Skottorp

08-649 61 00
Kalmar: 070-37122 77 Bavergatan 5 ® 261 44 Landskrona

WWWI segerhammarIse Order: 040-59 21 72 - www.dat-schaub.se Te| 041 8_250 30 o Fax 041 8_‘| 80 57

1
. . . . Ring 042-15 55 52 Tel: 0430-165 80 E-post: info@arenakemi.se
Leadlng Scandinavian Food Machlnery E-post info@caneb.se ® www.caneb.se E-post: jrs.sweden@jrs.eu www.arenakemi.se

b l el

Utrustning

Kompletta rengoringssystem
for livsmedelsindustrin

DETEC

FOOD TECHNOLOGY
Systemidsningar, maskiner, service (!, I.AGAFORS
och reservdelar Bl kittindusirin. Hygiene solutions that
make a difference

FRONTMATEC

accles & SHELVOKE

www.lagafors.se ¢ info@lagafors.se

IT=C Produktsakerhet Tel. 0430-781 00
PRosTRATES TSt We provide a cure
for all your needs. . PLAST-, SKAL- OCH -
BANSS o Skanska NATURTARMAR ﬁ-ﬁ JORNSVEDS

MEW MEAT TECHMOLOGIES

EZR)

N . CHARKSTAD
®) Slakterimaskiner AB AL A oery AT

- Tillverkning och erfarenhet sedan 1978 -

Produktsakerhet INDUSTRIRENGORING,

wab=r o . . ‘ ROKVATSKA PA BOKVED Kl’yddOI‘ . d . o N
- Utrustning till slakt och styckning Industrigatan 6, 273 35 Tomelilla . me Epﬂrbal het KEMI & LOKALVARD
RED MEAT - Service och reparationer Tel. 0417-135 60, Fax 0417-141 44 KRYDDOR, LAKEMEDEL Ing redlenser
www. detec ze - Specialkonstruktioner i rostfritt E-post: info@ssma.se . P

OCH FORBLANDNINGAR Till r
TILL VEGETARISKA satse
PRODUKTER

wwwjornsveds.se  info@jornsveds.se
Tel: 08 — 648 3180

- Projektering och teknisk radgivning ~ Web: www.ssma.se

info@detec.se 040-400061

Wwww.garos.se

Slakt, styckning, chark

butik, ost och fisk EH’ m u hemsida: Labeltec AB
- www.casmo.fi
' e v 6k o g NetPrint
Perfectly sliced, efficiently produced, attractively packed e Etikettprogrammet som

Tarber Smokemaster rékutrustningarna . kan lankas ihop med
Casmo Ab Filial, ¢/o Casmo Oy, Etl kette r Sparbarhet och recept.

"\:'.__._"? : == Byéndavégen 4 B, FL01750 Finland & info@labelt

= Bestallningar: info@labeltec.se

Lars Oquist AB 08 / 65228 60 Vi abelec.e
tel. direkt: +358 207 756 609

www.oquist.se/08-392090 WWW.BERKOS.SE arkning labeltrade.se

OBS! Vart lager ligger i Géteborg.

Weber Machinery AB
Backa Bergdgata 8 - 42246 Hisings Backa
Telefon: +46 (0) 734 254900

se@weberweb.com - www.weberweb.com M@E@F

Kontaktuppgifterna i Sverige:

Anne Rosvall (teknisk rt):
GC Import AB i? ey ek sabPo

Finnvacum

Vi erbjuder véng kunder bland e-post: anne.rosvall@barentz.se
Mattias Nilsson (service):
= Naturtarm mobil: +46 705270737
PROCESS- OCH FORPACKNINGSMASKINER, . e ) = Plasttarm epost: matias.nilsson@larber.e
~ Leif P ice):
FORPACKNINGSMATERIAL OCH SERVICE Vill du ocksa na ut till * Ost e e
Frdn 1 augusti finns vi nu ocksd i Géteborgs Fiskhamn, Fiskhamnsgatan 33. ko"egorna i branschen? » Lakemedel/fosfater e-post: leif.pettersson@kerry.com
h i Finland:
. . Kryddor oc
Tel. 08-600 13 50 | info@finnvacum.se | Stallarholmsvégen 2, 124 59 Bandhagen ng 08‘662 75 00 e"er ma"a - Ay Mauri Saarenketo (produkichef):

. post@gcimport.se  www.gcimport.se mobil: +358 40 589 0230
fredrik@annonshusetse  MEUUET oo 4o o oo eago0coso
1

50 51




Roétt och chark dominanter pa julbordet

En 6vervildigande majoritet av
konsumenterna vill att kétt och
charkprodukter ska dominera
pa julbordet. For elfte aret i

f rad ar julskinkan den absoluta
favoriten.

* Livsmedelsféretagens arliga
julundersékning visar att jul-
skinkan visserligen tappar nag-
ra procentenheter jamfért med
2022, men att den fortfarande
har en betryggande ledning

till tvdan Janssons frestelse.

Pa tredje plats aterfinns sill,
foljt av kottbullar och lax. 69
procent av konsumenterna vill

att kétt- och charkprodukter
ska dominerar julbordet.

- Jag vet att manga konsu-
menter har det tufft ekono-
miskt, men jag hoppas att de
anda kan tanka sig att betala
nagra kronor extra fér den
hoéga kvalitet som svenska kétt-
och charkprodukter haller och
alla de goda varden man far pa
képet. Svenska producenter av
koétt och chark arbetar hardare
an nagon annan med kvalitet,
djurvalfard och hallbarhets-
fragor, och det marks tydligt i
slutprodukten, sager Bjérn Hell-
man, vd Livsmedelsféretagen.

Svenskarna sparar i ar hellre
in pa restaurangbesok, julklap-
par och resor an pa julmaten.
Det viktigaste med julbordet ar
att maten dr svenskproducerad
och inte fér dyr.

Jamfort med 2019 anger
nastan fyra ganger fler att det
viktigaste med julmaten ar att
den inte ar fér dyr. Ett tydligt
trendbrott i arets undersokning
ar att svarsalternativet "att
maten haller extra hég kvalitet”
6kar tydligt jamfért med 2022
och intar en ohotad tredjeplats.
Pa fragan om man planerar
att spara in pa nagot under

arets julfirande sa anger bara
sju procent julmat- och dryck.
33 procent planerar att spara
in pa restaurang- och barbe-
sok, 27 procent pa julklappar
och 25 procent pa resor. Bara
5 procent tanker spara in pa
julgranen.

Pa fragan "Vilken av féljande
ratter tycker du minst om?”
sa blir det forst och framst
lutfisk, al och sylta som stryks
fran inképslistorna. 19 procent
kommer i ar ocksa att leta mer
efter extrapriser an tidigare
och 14 procent att handla mer i
lagprisbutiker. // BO LINDMARK

Trenda en topplista

*FORETAG Pinchos &r den
maktigaste restaurangen i
sociala kanaler, detta enligt
Maktbarometern: Mat som
den ideella féreningen Medie-
akademin arligen samman- och Kebabspotting om spanar
staller. TikTok ar den kanal efter Stockholms basta street-
som ar mest drivande ndr det food.

galler att satta nya trender.
En annan vaxande trend ar
recensionskonton, till exempel
Burgerdudes som recenserar
hamburgare 6ver hela varlden

FOLK & FORETAG
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Basta butiken pa kott och chark

*FOLK Vid eventet Dagligvarugalan 16 november utsags butiken
Ica Supermarket Knuten i Nykdping till Arets chark- och kéttavdel-
ning. Juryns motivering 16d: "Vinnaren jobbar aktivt med att fresta
kunderna till goda kdp. Den manuella disken ligger forst i kundvar-
vet och den svenska charken lyfts ut och exponeras pa olika satt
i hela butiken. Med aktivt arbete i sociala medier, egen styckning
och ett val integrerat maltidstank ger det en vinnande avdelning.
Dagligvarugalans 20 priser delades ut i Bl hallen i Stockholms
stadshus. Till Arets Butik utsags Ica Kvantum i Kungsbacka. Galan
arrangeras av Fri Kdpenskap.
s

Vipa Moab vill tacka ﬁir ett ﬁnt
sammarbete under det gangna dret
och nskar kunder och

leverantorer

God Jul & Gott nytt ar

_MOAR

019-58 70 70 info@moab.se www.moab.se

onshar

GC Import AB

©147 43 Tumba
Tel: 08-600 14 50 e post@gcimport.se www.gcimport.se

Tuna Gardsvig 11

AVENTOMTEN GILLAR ROKT KORV!
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35 far ga vid Atria Sweden

Det rader tuffa tider for Atria
Sweden, nu varslar bolaget 35
anstéllda i Sverige.

*Varslen ar enligt bolaget en
foljd av ett effektiviseringspro-
gram som Atria Sweden infoér
for att uppna malen i sin affars-
strategi, férbattra konkur-
renskraft och prestanda samt
anpassa foretaget till férand-
ringarna pa marknaden. Héga

ravarukostnader, 6kad inflation
och en svag krona har lett till
férandrade konsumtionsméns-
ter och tuffa prisférhandlingar
med handeln.

- Vi har definierat férbattrad
effektivitet och en Iattrérlig
verksamhet som vara strategis-
ka mal. Genom det ska vi uppna
ett battre ekonomiskt resultat
och lénsam tillvaxt i Sverige de
kommande aren. Det ar férstas

trakigt att behéva lamna be-
sked om uppsagningar till vara
medarbetare, men vi behdver
bygga en effektiv och konkur-
renskraftig organisation for att
sakra bolagets framtid, sager
Jarmo Lindholm, executive vice
president pa Atria Sweden.
Effektiviseringsprogrammet
beraknas ge arliga besparingar
pa cirka 30 miljoner kronor i
personalkostnader. Besparing-

en berdknas delvis realiseras
under andra kvartalet nasta ar
och i sin helhet fran bérjan av
2025. Fackliga férhandlingar
kommer att inledas snarast och
omfatta alla tjansteman. Atria
Sweden har cirka 810 anstallda,
sex produktionsanlaggningar
och en omsattning pa omkring
4 miljarder svenska kronor. //

BO LINDMARK

BOLINA
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Solina Sweden - Topplocksgatan 5 - 212 41 Malmo
Tel: 040 49 74 70 - contact@solina-group.se - www.solina.com

Eldrivna lastbilar pa Coop

* FORETAG Coop har tillsammans med Volvo bérjat genomféra
testkdrningar med tunga ellastbilar med malet att komma bort
fran fossila transporter.

- Mixen branslen och teknik fér morgondagens transporter
ar en viktig fraga for oss. Transporterna ska vara bade tids- och
kostnadseffektiva och med sa lag klimatpaverkan som méojligt. Vi
har langvaga transporter och i bostadsmilj¢. Testkérningen med
tunga lastbilar pa el har gatt mycket bra och vi och var transpor-
tor har gett oss lardomar kring laddning, kapacitet och annat,
sager Peter Rosendahl, transportchef Coop Logistik.

i

< |
NARKES SLAKTERI A
|

NARKE KOTT AB h_<

onskar alla sina kunder
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Axfood tillvaxt

*FORETAG Axfood redovisa-
de en kraftig tillvaxt och stabil
|6nsamhet for arets tredje
kvartal. Tillvaxten hamnade pa
13 procent medan den inom
dagligvaruhandeln lag pa 6
procent. Willys tillvaxt uppgick
till hela 16 procent.

- Okningstakten av nya kunder
och medlemmar i Willys Plus
ligger fortsatt pa en hdg niva
och dessutom ser vi att saval
befintliga som nya kunder blir
alltmer lojala, sager Axfoods
koncernchef Klas Balkow.

FOLK & FORETAG
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Idrottare
gillar grillkorv

*FOLK Idrottsintresserade
svenskar gillar korv mer an
genomsnittet, det visar en
undersékning fran Circle K.
Motorsportsintresserade dter i
snitt 64 korvar om aret, féljt av
dem som dgnar sig at ishockey
(56) och fotboll (52). Minst korv
ater de ridsportintresserade
dar snittet ligger pa 41 korvar
om aret.

- Undersékningen visar att
korvatandet tydligast hanger
ihop med de klassiska "are-
na-sporterna”. Det finns ju en
lang tradition av att ata korv
dar och det verkar forstarka
kopplingen mellan korv och
sport, sager Erika Albansson
Séderlund, kommunikationschef
pa Circle K.

WORK
POWER

ER Work Power AB ir ett bemanningsforetag som pa kort varsel
kan skaffa fram kunnig personal inom slakteribranschen. Sedan
2009 bemannar vi de flesta slakterier i Sverige. Foretaget ar auktori-
serat av Almega och medlem i Svenskt Néringsliv .

ER Work Power AB har jobbat med rekrytering av styckare och
slaktare i 6ver 10 4r. Foretaget erbjuder kvalificerad personal for
permanenta eller tillfilliga uppdrag.

Var personal ar flyttbar och flexibel och alla medarbetare har
genomgatt hygienutbildning. Var idé ér att leverera ritt kompetens,
pa rétt plats, till rétt pris. Kompetens, erfarenhet och drivkraft ar
sjalvklara egenskaper, lagg till det ett stort matt flexibilitet och
personligt bemotande. Véra erbjudanden ligger i framkant pa
utvecklingen av personallosningar.

Norra Skolgatan 2 A, 264 33 Klippan

ER Work Power AB

Tel. kontor: +46 - 10 - 3300 179
Mobil: +46 - 708 - 624 439
www.erworkpower.com
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KALENDER KOTT&CHARK

31 januari - 1februari
Fastfood Café och Restau-
rangexpo: Sveriges storsta
fackmassa for fastfood-, café-
och restaurangbranschen.
Plats: Kistamassan.

Info: ffcr-stockholm.com

8-10 mars

Korvfestivalen 2024: Motes-
plats for korvalskare. Korvut-
bud fran ett 40-tal utstallande
producenter, bade svenska
och utlandska. Férelasningar,
korvprovningar, korvkurser och
mycket annat.

Plats: Minchenbryggeriet.
Info: korvfestivalen.se

14-15 mars

Kostdagarna 2024: Forum for
mat och dryck, vander sig i for-
sta hand till kost- och maltids-
chefer och andra verksamma
inom den offentliga sektorn.
Plats: Kistamassan.

Info: kostochnaring.se

18-21 mars
Alimentaria & Intercarn 2024:
. internationell massa for livs-
medels- och kéttindustrin.

4 Plats: Barcelona.

_l" Info: almentaria.com

17-19 mars

Foodexpo: Fackmassa for alla
som lever fér, och arbetar med,
mat. Samlar ca 500 utstallare
och 25 000 besdkare fran res-
taurang-, hotell-, detaljhandels-
och livsmedelsbranschen.
Plats: Herning, Danmark.

Info: foodexpo.dk

9-11 april

Gastronord: Fackmassa for
hotell-, restaurang- och cate-
ringbranschen med cirka 200
utstallare. Ta del av de allra
senaste idéerna om framtidens
mat och dryck genom ny teknik,
smakprovningar, kunskaps-
utbyte och natverkande.

Plats: Stockholmsmassan.
Info: gastronord.se

25 maj

Det goda livet: Specialkost-
massa med inspiration och
intressanta produkter for dig
som inte tal gluten, laktos, mjélk
eller soja.

Plats: Malm®massan.

Info: specialkostmassan.se

29-30 ma]
Livsmedelsproduktion &
Foodtech: mdssa som visar pa
mojligheter for féretag inom
livsmedels- och dryckesindu-
strin nar det galler automatise-
ring av processer.

Plats: Kistamassan.

Info: livsmedelsproduktionfood-
tech.se

25-29 juni

Almedalsveckan 2024: Sve-
riges storsta politiska métes-
plats. Seminarier, presskonfe-
renser, debatter, mingel och tal
fran partiledare.

Plats: Visby.

Info: almedalsveckan.info

16-17 oktober

Kott & Chark-SM 2024:
Evenemanget nr. 1 for alla som
arbetar med kétt och chark.
Med Styckar-SM, massa med
cirka 50 utstallare, aktuella
férelasningar och seminarier,
stor galamiddag dar Sveriges
framsta kétt- och charkproduk-
ter offentliggérs och de svenska
mastarna koras.

Plats: Slagthuset, Malmo.
Info:charksm.se

16-18 oktober

Elmia Matbruk 2024:
motesplats for ett hallbart och
I6nsamt lantbruk med tillvaxt.
Har moéter produkter och idéer
marknaden, samarbeten
startas och ny kunskap far
faste pa resan mot ett mer
hallbart lantbruk. Aktiviteter
med allt fran djurvisningar till
teknikvandringar.

Plats: Elmia, Jonkdping.

Info: elmia.se

8-10 november

Sthim Food & Wine: motes-
plats med cirka 250 utstallare
och 30 000 besdkare med det
gemensamma intresset for mat
och dryck och nya smakupple-
velser. Ager rum parallellt med
Bak & Chokladfestivalen.

Plats: Alvsjéméassan.

Info: sthimfoodandwine.se.

SHUTTERSTOCK

FOTO:

Vaxtbaserad
korv pa Ikea

*FORETAG IKEA har bérjat
med ett vaxtbaserat alternativ
till den korv som saljs i 21 svens-
ka varuhus. Proteinet i den nya
korven dr ett risprotein, andra
ingredienser ar 1ok, apple, salt
och peppar. Den vaxtbaserade
korven har ett holje tillverkat av
alger som ska ge det karakta-
ristiska knappet som férknippas
med kottbaserad korv.
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Nydanande smaker i SM i Mathantverk

*FOLK Arets éppna SM i
Mathantverk avgjordes nyligen
pa Ahaga i Bor&s. Sammanlagt
tavlade 200 mathantverksfo-
retag med 6ver 600 produkter
i 40 klasser. Vastra Gotaland
hade flest deltagande foretag
och blev det lan som kammade
hem flest medaljer, totalt 65.
Bland arets charkuterier héll de
lufttorkade produkterna hégre

klass an tidigare ar, det var
juryn enig om. Smakerna nar

det gallde korv var nydanande.

- Fler deltog med syra-
de korvar och farskkorvar
an tidigare. Ramslok ar en
spannande smaksattare som
blivit popularare i ar. Vi hade
aven en farskkorv med blabar,
det har jag inte sett tidigare.
Bland bade lufttorkade och

varmebehandlade korvar finns
en chilitrend, men inte bara ren
chilikrydda utan aven specifika
sorter och kombinationer som
jalaperio, anchcilli, chipotle som
ar en rokt chili. Att bredda en
smakbild i en bestamd riktning
kan man se hos flera mathant-
verkare, sa Tobias Karlsson,
branschansvarig for chark pa
Eldrimner.

Vi pa SM-Tech Onskar alla vara kunder en God Jul & ett riktigt Gott Nytt Ar

gen 9 7 SE-459 93 Ljungskile

Tel +46 (0] 52
wAuww sm-techse / wimw.treif.com
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Odlat kétt inte bara ett komleht

Den storsta aktoren inom
svensk dagligvaruhandel, ICA,
ska tillsammans med ett scale
up-bolag undersoka intresset
for att odla kott. Produkten till-
verkas genom att muskelceller
fran djur vaxer i en cellodling.
Det handlar inte om en svensk
bonbiff eller nagot annat
vegetariskt som lantbruket kan
bidra med, utan en laboratori-
eodlad kottbit.

| dagslaget ar det inte moj-
ligt att salja odlat kétt i Europa
eftersom det forst maste god-
kannas inom ramen for lagen
om "novel food” (nya livsmedel
pa svenska). | Singapore ar det
redan tillatet att salja labora-
torieodlat kétt som livsmedel,
i Nederlanderna ar det tillatet
for provsmakning. Den neder-
landska staten har satsat 720
miljoner kronor pa ett forsk-
nings- och utvecklingsprogram
for odlat kétt, med |6fte om att
skjuta till ytterligare drygt 3
miljarder kronor.

Aven om odlat ktt kraver

nnnnn

mindre markyta, vatten och
slapper ut mindre vaxthusgaser,
sa kraver produktionen stora
mangder energi. Ur ett bered-
skapsperspektiv, vad hander
om Sverige blir invaderat och
strémmen gar? Labbodlingen
ar en sarbarare produktion och
lattare att sld ut an var svenska
animalieproduktion, som aven
under extrema férhallanden
klarar sig ganska bra pa vad
naturen har att erbjuda.

Aven om odlat kétt idag &r
dyrare an vanligt kétt sa ar ma-
let for dessa féretag att det ska
bli billigare. Ska vi vara realistis-
ka sa kan vi nog inte tro att odlat
kétt, om det nu slar igenom
pa marknaden, bara kommer
bli ett komplement till riktigt
kott. De traditionella lantbruken
konkurreras ut och laggs ned,
beredskapen pa dker och i stal-
lar kommer att férsvinna. Det
finns en anledning till att boskap
heter "livestock” pa engelska.

Langt ifran alla har mojlighet
att kopa eller bruka en lant-

Arkivet har 6ppet pa kottchark.se

bruksfastighet idag, annu farre
har tillgang till ett bioteknolo-
gibolag. Det handlar om en dyr
teknik och ett exklusivt dgande.
Den makt som idag ligger hos
landets 50 000 jordbruksfo-
retag kommer att flyttas till

ett fatal bioteknologibolag.

Vad hander om vi hamnar i en
situation dar utlandska bolag
ager kéttfabrikerna och stanger
ner nar en konflikt uppstar?
Nagot som blir tydligt i dessa
tider av krig, i Ukraina saval
som konflikten mellan Israel och
Palestina, ar hur mat anvands
som krigsféring.

Slutligen, hur mater vi hall-
barhet? Vad ar vardet for ett
Oppet landskap och en biologisk
mangfald. Vad ar vardet for att
nyttja fotosyntesen och kunna
producera gédsel. Hur mycket
betyder en levande landsbygd,
med tradition och passion for
att producera livsmedel. Fragan
ar om labbodlat kétt verkligen
ar en mer lattillganglig, etisk
och hallbar produktion. //

GOD JUL _
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Kott& Chark

hemsida for jobbsokande!

I september lanserade Kott och Charkforetagen
en ny hemsida som fungerar som en motesplats

for jobbsokande och for foretag som vill anstalla
- en digital rektyteringsplattform.

Ar ni intresserade av att presentera ert féretag pa
jobbkartan och hitta fler drivna och engagerade
medarbetare?

Kontakta projektledare Catharina Bildt
pa catharina.bildt@gmail.com

Besok rekryteringsplattformen pa kcf.se/jobb

FORETAGEN

Swedish Meat Industry Associatio

Foér mer information besok www.kcf.se eller maila magnus.darth@kcf.se

* Nu breddas livsmedelsbran-
schens stérsta event, Kétt &
Chark-SM, som borja turnera i
landet och na ut till hela Sveri-
ge! Fran Géteborg 2022 kom-
mer Kott & Chark-SM att aga
rum i Malmé 2024. Som vanligt
koras alla svenska mastare,
och eventet arrangeras av Kétt
& Charkféretagen (KCF) och
tidskriften Kétt & Chark.

Boka in den 16 och 17 oktober
2024 fér att vara med pa
evenemanget nrl for alla som
arbetar med kétt och chark.

Pa det anrika Slagthuset mitt i
staden, intill Centralstationen,
samlas vi for ett tva dagars
digert program:

- Kétt & Chark-SM blir en
mycket viktig métesplats for
branschen for att lyfta fram
hantverket, kvalitet och inno-
vation. Det ar ocksa positivt
att evenemanget nu kommer
att bérja turnera runt i landet
for att na ut till fler, sager

* Styckar-SM, som var en
uppskattad nyhet 2022,
aterkommer. Nu aven under
utveckling och siktet installt pa
att styckning av nét skall inga i
tavlingen 2024.

* Branschens leverantdrer
visar nya idéer och de senaste
innovationerna till en massa
med cirka 50 utstallare.
*Under tva dagar far beso-

Swenzén
Magnus Nilsson, ordférande Ddérth

for Kétt och Charkféretagen.
- Vi ar mycket glada 6ver

Magnus

F6ér mer information

Magnus Ddrth, vd
kare traffa nyckelpersoner for att arrangera Kétt & Chark- flg usa v
3 ; . < Kott och Charkforetagen
branschen, vara med pa aktuella SM 2024 i Malmé som aven
e I . i, . 08-762 65 33
férelasningar och seminarier. kommer att stéttas av bade magnus.darth@kcf.se
us. }
*Traditionsenligt avslutar vi Malmé stad och Region Skane. g
med en stor galamiddag dar Det kommer att starka evene-  Patrik Swenzen,

Tidskriften Kott och Chark
070-654 33 32
patrik@annonshuset.se

Sveriges framsta kott- och
charkprodukter offentliggérs
och de svenska mdstarna koras.

manget och aven branschen i
hela regionen, sdger Magnus
Darth, vd fér KCF.

KOTT &
CHARK
FORFTAGEN

Swedich Mesr Irds

Kott& Chark
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Torstenssonsgatan 9,
114 56 Stockholm

VI ERBJUDER NU AVEN
KVALITETSMASKINER FRAN LASKA

LASKA &r state of the art ndr det giller processmaskiner for industriell
matberedning. Vi pa Finnvacum &r stolta dver att nu kunna tillhandahalla
LASKA:s sortiment av cutters, kvarnar, mixers m.m. till svenska livsmedels-
industri. Kontakta oss for mer information och offerter.




