EXCEPTIONELL

ravara

FAGEL

SMAKMOTET 2017

PROVNINGSORDNING

1 Vaktel Rosa Skattladan

2 Hubbard Reko

3 Skansk Blomme Rosa Skattladan

4  Hastefjordskyckling Blekslatten gard

5  Bresse/Maran Hagby gard

6  Svart Nakenhals Hagby gard

7  Péarlhona Blekslatten gard

8  Péarlhona Rosa Skattladan

9  Svensk Bla anka Blekslatten gard

10 Pekinganka Vikingfagel

POANGBEDOMNING

Kock 1 2 3 4

Nr Ravara

1 Vaktel 29 31 40,5 36
2 Hubbard 28 30 33 33
3 Skansk Blom. 37 33,5 36 33
4 Hastefjord 32 41 42,5 33
5 Bresse/Maran 36 29 31 32,5
6 Nakenhals 34 37,5 28 37
7 Parlhdna Blek 31 32 42,5 28,5
8 Parlhona Ros. 35 36,5 41 32,5
9 Blaanka 35 39,5 41,5 37,5
10 Pekinganka 30 36 42 35
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BESKRIVNING & OMDOMEN

1
Rosa Skattlddan
Vaktel

Utseende: Fin kvalité, inga skador utan otroligt val omhandertagen under slakt
Naturlig form, ljus, natt och fin, skinnet intakt, eleganta proportioner

Morhet: Mor men med tydlig textur och tuggmotstand som ar mycket bra, verkligen
mor som helhet

Textur: Bra textur med tuggmotstand, hog saftighet och "juicy". Fibrerna ar tradiga men
valdigt elegant. Nagot mjoligt brost, kottet blir lite grynigt, aningens torr vid stekytan men
saftig inuti

Smak: Svamp/umami(karl johan), spannmal, latt n6tig (mandelolja), latt gaslever, brostet
har liten syrlig jarnighet, anar mild viltsmak, 1ag smak som inte sticker ut, god mild smak som
kanske kan ligga till sig lite?

Ovrigt: Kan hingas lingre fér mognare smak/men vad hander med konsistens?

2
REKO
Hubbard

Utseende: Kraftiga 1ar och vingar, ljust kott, bra hanterad, ren, fin farg, fint tjockt skinn,
lite blot/fuktig, ungt djur, lite blek men en valmaende fagel.
Fint omhandertagen efter slakt

Morhet: Brost mor med viss struktur, laren bra tuggmotstand, smorigt mor, extremt
mort, hade velat ha mer tuggmotstand

Textur: Brost viss torrhet, laren bra struktur, saftigt som racker lange, brostet lite
gummiaktig textur, saftig i brostet men drar at svampighet i textur

Smak: Brost har viss god syra, ocksa nagot marklig eftersmak, Lar drar at vilt, lite stekt
fisk i skinn, liten jordig s6t smak, god kycklingsmak i milda nivan, gott fett mellan brost

och skinn, mild fin fagel,

Ovrigt: Hinga mer fér att mogna smak och utveckla djup?



3
Rosa Skattlddan
Skansk Blommehona

Utseende: Liten skold, mork ton pa laret, ndgot for torr pa skinnet (lufttorkad?), anings
for torr, natt och slank, harligt natt och inte sa robust.

Mork fin farg pa kottet, ser ut att vara hiangd, fin tuppkam som kan lagas separat, mycket
fin fagel starka definierade lar.

Langa brostmuskler med fin fettbildning i skinnet som vittnar om mer konsistens tillika
mer smak.

Morhet: Brost mor med tuggmotstand (positivt) lar hardare i fibrerna, jag gillar
tuggmotstandet, mycket trevlig munkansla

Textur: Texturen ar bra med kottsaften bevarad, viss tuggighet med anings torrhet pa
slutet, fantastiskt bra lar, skinnet ar segt

Smak: Stor del viltsmak i lar, notighet, animalisk fett, ndgot jarnig eftersmak i 1ar,
Krispigare skinn pa brost, notig, kallpressad rapsolja, god smak med hangmorade
smaker, notig sot smak, tydlig fagel och notighet som stannar lange, valdigt GOD!

Ovrigt: Laren behéver hogre temp i stekning?

4
Blekslitten gard
Hastefjord

Utseende: Fina proportioner mellan lar/brost, doftar insjo? Sag lite trott ut=ndgot for
torkad/blek?, storre fagel (fran den innan) fint hangd, vacker fagel, underbar doft!
Torrare i skinnet an tidigare faglar

Morhet: Mer textur &n morhet, positivt, laret ar speciellt mor

Textur: Bra balans mellan mérhet och textur, bra kombo med textur/saftighet, laret har
en battre textur dn brostet, behaller kottsaften lange

Smak: Hoga smaker, animaliska fageltoner med tydlig umami

Laren ar otroligt goda, feta, krispigt skinn pa hela fageln, laret drar ar stall och ho
Skinnet pa laret har en karamellig ton av popcorn

God levrig ton i lar, gott krispigt tjockt skinn, majston, mustig och otroligt spannande
eftersmak, "som det smakad férr”, brostet ar smarrigt

Ovrigt: Dry aged!



5
Hagby gard
Bresse/Maran

Utseende: Upplevs mer lufttorkad, liten skold, mindre lar, Morkare farg pa laren,
laderaktigt skinn, blot doft, inte hangd sa lange, skinnet sitter slappt, anings mager, ung
tupp? Sag inte lika vilhanterad ut som de innan. Fint fett i bade skinn och skrov

Fin ljus farg, lite robustare an tidigare faglar

Morhet: Balansen pa morhet och struktur ar elegant, laret och brost ar bra tugg i
Textur: Laret har tuggigare textur, brost ok, behaller saftighet

Smak: Balanserad god smak pa brost, Laret har tydliga vilttoner och hog notighet.
Gott krispigt skinn, laret ar smarrigt och gott krisp pa skinn.

Hade behdvt mogna mer i hangningen, god kyckling som ligger kvar i smaken.
Stallig karaktar som ar angenam, krispiga skinnet tillfor mycket smak

Ovrigt:

6
Hagby Gard
Nakenhals

Utseende: Liten skold och fina sma 1ar, fin silverton, lite blot i doft=men ej i smak
Skinnet kdnns blott sa kanske mer hiangning?, fin farg och jamn fin storlek, vacker fagel
saknar fett under skinnet, lantligt utseende

Fin kompakt fagel med jamn fordelning och robust

Morhet: Hog struktur, och gott tuggmotstand, ganska mor, inte sd mor som tidigare
faglar

Textur: Bra textur, ndgot torrhet i kottet pa brostet, drar at torrhet pa slutet, segt skinn,
laren blir lite torra

Smak: Laret ar godare, skinnet for krispigt? Saknar fett i laret. God. Notig,
Saknar tydlig karaktar, textur och torrhet drar ner smaken.

Viss syra och friskhet som dyker upp

Ovrigt:



7
Blekslitten gard
Parlhona

Utseende: Morkare kott, mer lufttorkad, ser vilhdangd ut, det betyder inte att den ar
samre i smak men ser lite torrt och trakig ut, fin mork farg, funky doft, bra plockning och
tomning, fint stickt i halsen, ser ndstan rokt ut

Mycket fin parlhona som hade fatt annu hogre podng pa utseende med mer fett kring
brost, lar och hals

Morhet: Fin morhet, brostet limmar mellan tinderna, mager men mor, smalter

Textur: Bra balans mellan morhet, struktur och saftighet, saftighet saknas hangt for
lange? Otroligt saftigt kott med viss grynighet,

Brostets textur ar tradigt och aningens torr, laret har en mycket fin munkansla och
saftighet. Kotett kdnns bundet

Smak: Fina hoga smaker, lang eftersmak, skinnet far karaktar av lufttorkad skinka, fin
syra i brostet, mycket smak med vilttoner, mérk hdangningsmak.

Notigt och viltinslag; varldsklass, mycket smak i liten fagel, laren ar bast

Fin blandning av notighet, lever, fagel och stall. Metalliskt som hanger kvar.

Ovrigt:

8
Rosa Skattlddan
Parlhona

Utseende: Liten kropp, men mycket fint skinn och hantering, fint hdngd med gula toner
i skinnet och morkt fint kott, bra storlek, vackert plockad/slaktad/hangd, rodaste larkott
hitintills, hangd lagom ldange

Ser ut som en vilmdende parlhona med mer framstdende muskelutveckling dn tidigare
fagel.

Morhet: Brost nastan for mor?, laret mycket bra tuggmotstand o fint, valdigt bra
Nastan for mor. Skinnet ar segt

Textur: Overgar snabbt frén saftig till torr, viss tuggighet, bréstet blir torrt nir den
svalnar, fin kottsaft som hanger kvar.

Latt mosig konsistens i brostet svart att avgora om det ar parlhonan eller for lag
tillagningstemperatur?

Smak: Hog smak pa lar, lagre smak i brost, nagot blot, god stekyta men nagot tunn jarnig
kort smak, god hangsmak, underbart, komplex och mjuka viltinslag

Hangning nar den dr som bdst. En syra som tittar fram, kan vara harligt!

Ovrigt: Laret nagot understekt?



9
Blekslitten gard
Svensk Blaanka

Utseende: Fantastiskt fin skold med bra fett, laren relativt sm3, lite val lufttorkad men
hade kanske kunnat hanga langre utan blas pa. FIN! Vackert djur, perfekt hanterat!
Fantastiskt fin fagel! Doftar harsket, lite fjadrar sitter kvar

Morhet: Otroligt fin morhet, struktur valdigt mor och smorig kdnsla som hanger kvar
Morheten gar over i levrighet/smulighet

Textur: Fett smalter i texturen, laren val balanserade i tugget, bibehaller kottsaften val.
Javla bral!

Smak: Toner av anklever och gronmaogel, hog notighet i 1ar, fettet ar krispigt och hojer
smaken, mogna gaslevertoner mest i lar men dven i brostkottet.

Vaaaldigt god smorig smak som haller i sig lange, gott krispigt skinn, fantastisk bra
anksmak och perfekt hangning, nétigt smorig som man hittar i hela brostet.

God smak som hade gjort sig annu battre om fageln fatt ligga till sig langre.

En harlig bitterhet som ligger och lurar pa tungspetsen

Ovrigt: Battre att confitera 1ar?

10
Vikingfagel
Pekinganka

Utseende: Vil hangmorad och lufttorkad bra, gula toner i fett, valdigt fet/oljig 6ver hela
fageln, magisk gul farg, flaskig och god doft, valdigt fet i utseende och kansel, stor
Fantastiskt vackert djur, vackra farger radoften ar magisk, Komplex och umami.

Robust och vildigt stor och fettig, oljig.

Morhet: Bra morhet, 1ar jattebra morhet, brost vaxer lite i mun, nagot torr i kottet
Perfekt balans i morhet/tuggighet

Textur: Fin textur, bra balans, saftig men 6vergar anings till torrhet, saknar kottsaft,
kanske for hog temperatur? 56 dagars kan verka battre? Saftig men levrig.

Smak: Mest smaken sitter i fettet, bra eftersmak, bast smak i 1ar, brostsmaken lite
klenare, anings metallisk och levrig eftersmak.

Mycket smak av majs nastan popcorn, anings hiarsken smak i brostet.

Fantastisk god stekyta, mild for att vara anka men delikat och fullandat.

Ovrigt: Mer krispighet i skinnet



